MEMORIA PARA LA SOLICITUD DE
VERIFICACION DE TITULOS OFICIALES
DE MASTER!

Universidad: UNIVERSIDAD ROVIRA I VIRGILI

Denominacion del Titulo Oficial: Master en Nutricion y
Metabolismo

Curso de implantacion: 2012-2013

> Memoria para la verificacién de titulaciones oficiales
de Grado y Master Universitario de acuerdo con el
Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el
gue se establece la organizacién de las ensefianzas
universitarias y del procedimiento de aseguramiento
de su calidad.

1 verificacién (v1): Resolucién del Consejo de Universidades de 19/09/2012. Id. titulo: 4313524 (RUCT)
Modificacion (v2): Informe de evaluacién de AQU Catalunya de 21/10/2015

Acreditacion: Resolucidn del Consejo de Universidades de 17/01/2017

Acreditacion de dimension adicional Investigacién y docencia: Informe de AQU Catalunya de 11/01/2018
Modificacion (v3): Informe de evaluacién de AQU Catalunya de 12/07/2019

Acreditacion Institucional: Resolucidon del Consejo de Universidades de 01/07/2020

Modificacion (v4): Informe de evaluacion FAVORABLE de AQU Catalunya de 07/04/2025.



Indice

1.

2.

3.

4.

Descripcidn, objetivos formativos y justificacion del titulo............... 4
1.1 Denominacion del titulo.........ccceeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiiiierre s 4
1.2 AmDbito de CONOCIMIENTO ......cceerererrereeeresereesesesesesesssssseesssssssse e s sessssssssesssssssssssesensssssssnsnsnnes 4
1.3 ESPECialidades.....cccoiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnss 4
1.4.3) Universidad responsable.........cccccceeeeiiiiiiciisenetiiiiicsnsnneesessssesssnseesssssssssssnnsessssssssssnnssssssssssssnns 4
1.4.b) Universidades partiCipantes.......ccccceiiiiiiiiiiiiiisississsssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssns 4
1.4.c) ConVeNio titUIOS CONJUNTOS ......uueeeeeeeeiiiiiiicieneeetesecessnnneesessssesssnnnsesessssssssnnnsessssssssssnnneenssssssssnns 4
1.5.a) Centro de imparticion responsable .........cccccceeeiiiiiiiiirnreiiiiiiccneereeee s ssnnneesessssssssnnnesssssssssnnns 4
1.5.b) Centros de iMpPartiCion......cccccciiiiiiiiiiiiiiiiiisssssssssssssssssssssssssssss s sssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnnns 4
1.6 Modalidad de eNSERANZa .......cceivveeeiiineiiiiiiitiiiee e s ar e 4
1.7 Numero total de créditos ........ccoovveeeiiiiiiiiiieiieiiiincre e 4
1.8 Idiomas de IMPArtiCion .......cccccccciiiiiiiiiiiiiiiiiiisesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnnns 4
1.9.2) Plazas A€ NUEVO ACCESO ......cccceereeiieiirsiiisssesssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnnnns 4
1.9.b) Oferta de plazas por Modalidad ..........cccccervmeeiiiiiiciiirnreeeeieccsseereee e ess e snnneesessssssssnnneassssssssnnns 4
1.9.c) NUMEro total de PlAzas .....ccceeeeeccvcereiiiiiiiiiieeeeetesecesssnneesessssesssnnssessssssssssnnnsesessssssssnnnssssssssssnnnn 5
1.10 Justificacion del interés del titulo .........cooeeeiiiieiiiiiiiiii 7
1.11 Objetivos fFOrmativos ......cccviiiiiiiiiiiiiiii s 8
1.11.a) Principales objetivos formativos del titulo .........cccceeveiiiiineiiiinniiiinninineeee e 8
1.11.b) Objetivos formativos de las especialidades.........cccceerrrriiiiiiiiiiiiiiiicrrrcccr s 8
1.12 Estructuras curriculares especificas y justificacion de sus objetivos..........cccceeeeeeeiiencccccnnnne. 9
1.13 Estrategias metodoldgicas de innovacion docente especificas y justificacion de sus
Lo« T 1o PPt 9
1.14 Perfiles fundamentales de graduacion a los que se orientan las ensefianzas..................... 10
1.14.bis)Actividad profesional regulada habilitada por el titulo. .......ccccccereerirrecerrcereeiriecccceeeeeeeee. 10
Resultados del proceso de formacién y de aprendizaje.................... 11
2.1 Conocimientos o contenidos (KNOWIEdge) ...........ceeeeeeeeeeiiiiiiiiiiiiiiiieisieeeeeessssessessssessseesesseseeens 11
2.2  Habilidades 0 desStrezas (SKillS) ........ccccceeeeiiieiiiiieiiiiiiiiiiiieieeeeieeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeseeeeessssenns 11
2.3 CompPetencias (COMPELENCES) ......cccccvveeeeirieeeesrsnreesieseessssnneesesssssssssnnsessssessssssnnsasssssssssssnnnanes 11
Admisién, reconocimiento y movilidad ...................ccocii 12
3.1 Requisitos de acceso y procedimientos de admision de estudiantes..........cccceeeeiiiiiiiiiiiiinnnnns 12
3.1.a) Normativa y procedimiento general de acceso ................ccoeviviiiiiniiiiinnne, 12
3.1.b) Criterios y procedimiento de admision a la titulacion .........................cocoeinnan, 12
Requisitos de acCes0 @SPECITICOS ............ciuiiiiiiiiiiii e 12
Complementos formMativos ...........ocoiiiii e 12
Criterios d@ SEIECCION..........iiiiiiiii e e e e e e e e ans 14
3.2 Criterios para el reconocimiento y transferencia de créditos..........cccceeeeieiiiiiiiiiiiieeieeeeeeeeeeeeeeeeens 15

3.3 Procedimientos para la organizacion de la movilidad de los estudiantes propios y de acogida ..16

Planificacion de las ensefanzas...............ccooviiiiiiiiiiiicnieiee e 17

4.1. Estructura basica de las ensefanzas .......cccceeveeiriieneiiineneiiinnneinnnneiere e 17
4.1.a) Resumen del plan de @studios ..............coeiiiiiiiiiiiiii 17
4.1.b) Plan de estudios detallado.................coiiiiiiiii 22



4.2. Actividades y metodologias dOCENTES.........cceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeememmmeeeesssssssssssssssssssssssssssse 31

4.2.a) Materias obligatorias yoptativas.................cooiii 31
4.2.b) Trabajo de fin de MASTeF.... ..ottt 32
4.2. ) Metodologias dOCENEES .............c.iiuiiiiiiiiiii e a e 32
4.3. Sistemas de eValuacCioN.......ccocveeiiiiieeiiieiiinte s 33
4.3.a) Evaluacion de las materias obligatorias y optativas ...................cooiiiiiiii s 33
4.3.b) Evaluacion del Trabajo de fin de MASter ...............ccoiiiiiiiiiiiii s 33
4.4. Estructuras curriculares especifiCas ........ccceeriiiiiiiiisiiiiisiissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnes 34
5. Personal académico y de apoyo a ladocencia..........................ocoeel. 35
5.1. Perfil basico del profesorado .........ccceviiiiiiiiiiiiiiiiiiinniiininissssisssssssssssssssssssssssssssses 35
5.1.a) Descripcion de la plantilla de profesorado del titulo ........cccceeeeiiiiiiiiiiiiiiiciiecc 35
5.1.b) Estructura de profesorado .......ccccceeeiiiiiiiiiiiiiiiiiincecernsrener e e e s e e e s e s e s s e enes 35
5.2, Perfil detallado del profesorado ..........ccceeeiiiiiiiiiiiiiiiiiininiinnnsnsnssnsn.. 37
5.2.a) Detalle del profesorado asignado al titulo por ambito de conocimiento .........ccccceeereecccrnnnnenns 37
5.2.b) Méritos docentes del profesorado no acreditado y/o méritos de investigacion del
[$10] {=TYo Yo Lo T g To X« [ Yot o] oA 44
5.2.c) Perfil del profesorado necesario y no disponible y plan de contratacion .........ccccceceereeccccnnnneens 46
5.2.d) Perfil basico de otros recursos de apoyo a la docencia necesarios .........cccceeeeeeeeiieeeeieeeeeeeeennns 47
6. Recursos para el aprendizaje: materiales e infraestructurales,
] ot Lot o L ot= T VA Y= Y4 T o] o Y 48
6.1. Recursos Materiales Y SEIVICIOS ......cccccceeeiciiiiiiiissssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnns 48
6.1.1 Medios Materiales. ... 48
6.1.2 Servicios diSponibles .......... ... e 48
6.2. Procedimiento para la gestidn de las practicas académicas externas ............oeeeessssssssssnnnns 49
6.3. Prevision de dotacion de recursos materiales y Servicios........ccceeveerrisieeerncseesiisseeesicsennnn. 49
7. Calendario de implantacion ...........c.cooiiiiiiii 50
7.1. Cronograma de implantacion del titulo ..........ccceeevviiiiiiiiiiiiin 50
7.2. Procedimiento de adaptacion.........ccccccceeereiriiiiiisissscssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssnssssssnnnnnns 51
7.3. EnseNanzas que S€ eXtINGUEN ......c.ccceiiiieiiiiiintiiiiinneiiiinteiiseneiessnesiessnesssssnesessssessesssneses 53
8. Sistema de garantiadecalidad.....................oo 54
8.1 Sistema Interno de Garantia de la Calidad ..........cccoveiiiieiiiiieiiiniienie e 54
8.2 Maedios para la informacion pUblica ..........ceeeeeeeeeeeeeeeeeeneemmemmeeneeeeeeeeeeeeeeeeeseesssssesssssssssssssssssanes 54
9. Personas asociadas a la solicitud.......................o 55
0 T . ¥ =) o 56
Anexo 1. Mapa de resultados de aprendizaje.........ccceveeeeeiiiiiiiiieeeiiiiiiiireenssecsrrreereessseesseeennnnssnees 56
Anexo 2. Informacion PUDIICA .......ceeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeeee e e aannanannnas 58
Anexo 3. Mecanismos de coordinacion de la titulacion..........ccoceerieeeiiiieeiiiiieeeiisineinieneeeenen. 59
Anexo 4. Seleccidn, seguimiento y evaluacion del Trabajo de Fin de Master........cccccceeeeeeeeeeeeeennnnnnes 61
Anexo 5. Apartados ModifiCados ......c...ciiiiiiiiieeiiiiiiirerirr e e e e e e rernes s s e s e e e e na s s s e e s e e e e nnnnsnnnns 64



1.Descripcion, objetivos formativos y justificacion del titulo

Tabla 1. Descripcion del titulo

1.1 Denominacion del

titulo

1.2 Ambito de
conocimiento

Titulo conjunto

Rama de conocimiento
Nivel MECES

1.3 Especialidades

1.4.a) Universidad
responsable

1.4.b) Universidades
participantes

1.4.c) Convenio titulos
conjuntos

1.5.a) Centro de
imparticion
responsable

1.5.b) Centros de
imparticion

1.6 Modalidad de

ensefanza

1.7 Nuamero total de
créditos

1.8 Idiomas de
imparticion

1.9.a) Plazas de nuevo
acceso

1.9.b) Oferta de plazas
por modalidad

Denominacién especifica: Master Universitario en Nutricién y
Metabolismo por la Universidad Rovira i Virgili y Universidad de
Barcelona

Denominacion corta: Nutricidn y Metabolismo
Denominacion en catalan: Nutricié i Metabolisme

Denominacién en inglés: Nutrition and Metabolism

Ciencias Biomédicas
Nacional

Ciencias de la Salud
3

- Especialidad en Alimentos Funcionales y Nutracéuticos (21
ECTS)

- Especialidad en Nutricion Clinica (21 ECTS)
- Especialidad en Investigacion (21 ECTS)

042 - Universidad Rovira i Virgili

004 - Universidad de Barcelona

Se adjunta convenio interuniversitario de colaboracidn para la
realizacion del Master Universitario en Nutricion y Metabolismo
por la URV y la UB.

43006009 — Facultad de Quimica (URV)

Centro acreditado institucionalmente: Si

43005261 - Facultad de Medicina y Ciencias de la Salud (URV)
08032981 - Facultad de Biologia (UB)

08032907 - Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion
(uB)

Presencial

60

Catalan
Espafiol

Inglés

60

Presencial: 60



1.9.c) Nimero total de
plazas

Tabla 2. Centros

Centro 1 (responsable)
Universidad
Oferta de plazas del Centro

Menciones y especialidades

Idiomas de imparticion

Centro 2

Universidad
Oferta de plazas del Centro

Menciones y especialidades

Idiomas de imparticion

Eliminar los que no apliquen

Centro 3
Universidad
Oferta de plazas del Centro

Menciones y especialidades

Idiomas de imparticion

Eliminar los que no apliquen

Centro 4

60

43006009 - Facultad de Quimica

Universidad Rovira i Virgili
Presencial: 60

Especialidad en Alimentos Funcionales y Nutracéuticos 21
ECTS)

Especialidad en Investigacion (21 ECTS)

Especialidad en Nutricion Clinica (21 ECTS)

Catalan
Espafiol

Inglés

43005261 - Facultad de Medicina y Ciencias de la
Salud

Universidad Rovira i Virgili
Presencial: O

Especialidad en Alimentos Funcionales y Nutracéuticos (21
ECTS)

Especialidad en Investigacion (21 ECTS)

Especialidad en Nutricién Clinica (21 ECTS)

Catalan
Espafiol

Inglés

08032981 - Facultad de Biologia

Universidad de Barcelona

Presencial: 0

Especialidad en Alimentos Funcionales y Nutracéuticos (21
ECTS)

Especialidad en Investigacion (21 ECTS)

Especialidad en Nutricion Clinica (21 ECTS)

Catalan
Espafiol

Inglés

08032907 - Facultad de Farmacia y Ciencias de la
Alimentacion



Universidad
Oferta de plazas del Centro

Menciones y especialidades

Idiomas de imparticion

Eliminar los que no apliquen

Universidad de Barcelona

Presencial: 0

Especialidad en Alimentos Funcionales y Nutracéuticos (21
ECTS)

Especialidad en Investigacion (21 ECTS)

Especialidad en Nutricion Clinica (21 ECTS)

Catalédn
Espafiol

Inglés



1.10 Justificacion del interés del titulo

La creciente sensibilizacién sobre la importancia de la dieta y la alimentacién en
nuestra salud ha incrementado la demanda de profesionales en el ambito de la
nutricién. El presente master, impartido por la Universidad Rovira i Virgili (URV) y la
Universidad de Barcelona (UB) en colaboraciéon con la Universidad de les Illes Balears
(UIB) aborda esta necesidad, formando especialistas con los Ultimos avances en
alimentacién funcional (disefio de alimentos con efectos saludables); investigacion
en todas las areas de la nutricion (que posibilita proseguir con estudios de
doctorado); y nutricién clinica (recomendacion de ingesta éptima para mejorar la
calidad de vida). Este master es Unico en su triple oferta de especializaciéon e
innovador porque profundiza en el enfoque metabdlico y molecular, respaldando asi
la toma de decisiones fundamentadas.

El master tiene una larga trayectoria desde 2006-07, en 2016 renovd la acreditacion
y en 2017 fue distinguido como “excelente” por AQU Catalunya por su interaccion
entre investigacidon y docencia. La actual modificacion responde a la necesidad de
adecuarse al marco legal vigente?, y de actualizar el plan de estudios

Los estudios se desarrollan en una regién con importante actividad industrial e
investigadora en el sector agroalimentario, farmacéutico y de salud y las
universidades implicadas son un referente de calidad en el campo de la nutricion
(posicién en los rankings: UB y URV). Ademas, cuenta con la colaboracion del Cluster
aragonés de alimentacion, de las empresas del sector alimentario Uriach y Eurecat-
Reus, de la Plataforma Tecnoldgica Food for Life, de los principales hospitales de la
zona de Tarragona (Hospital Universitario Joan XXIII y Hospital Universitario Sant
Joan de Reus) y de Barcelona (Hospital de Sant Joan de Deu, Hospital Germans Trias
i Pujol, Hospital de Nens de Barcelona, Hospital Vall d'Hebrén y Hospital El Pilar,
ANAB) y de centros de investigacion como el COS (Center for Omics Sciences).

La Nutricién y la Salud es uno de los ambitos estratégicos del Campus de Excelencia
Internacional Catalunya Sud, un ente promovido por la URV que coordina una red de
centros de investigacion, centros tecnoldgicos y el sector asistencial y productivo,
con estructuras como el Centro Tecnoldgico de Catalunya (Eurecat), el Instituto de
Investigacion Sanitaria Pere Virgili (IISPV), el Instituto de Investigacion y Tecnologia
Agroalimentaria (IRTA), y el parque empresarial Tecnoparc Reus. En este contexto,
la URV también es miembro de la Asociacién Empresarial Innovadora en Nutricion y
Salud, un cluster impulsado por el gobierno de Catalunya parar promover la
competitividad del sector agroalimentario espafol generando flujos de conocimiento
e innovacion. Ademas, la Fundacién Uriach y la URV pusieron en marcha en 2020 la
Catedra Uriach de Nutracéutica para impulsar el conocimiento de la Nutracéutica en
el ambito educativo, profesional y social a través de la promocién de actividades de
divulgacion, docencia e investigacion que permitan el progreso y desarrollo de esta
disciplina.

Por otro lado, la UB ha impulsado el Barcelona Knowledge Campus, un campus de
Excelencia Internacional que comparte con la UPC, y el Health Universitat de
Barcelona Campus, que incluye el Campus de la Alimentacion de la UB.

Este entorno empresarial y de investigacién potencia las oportunidades de los
estudiantes y titulados para participar en programas de investigacion o integrarse en
empresas del ambito a nivel nacional o internacional.

2 Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacidon de las ensefianzas
universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su calidad.


https://estudis.aqu.cat/euc/es/Titulacions/Fitxa?titulacioId=10339
https://web.ub.edu/es/web/ranquings/
https://www.urv.cat/es/universidad/conocer/presentacion/rankings/
https://foodforlife-spain.es/
https://www.urv.cat/es/universidad/estructura/ceics/
https://www.urv.cat/es/universidad/estructura/ceics/
https://eurecat.org/en/field-of-knowledge/nutrition-health/
https://www.iispv.cat/es/benvinguts-a-iispv/
https://www.irta.cat/es/
https://www.reus.cat/es/tecnoparc-reus
https://www.fu1838.org/
https://www.urv.cat/es/sociedad-empresa/catedras/catedra-uriach-de-nutraceutica/
https://www.ub.edu/ubtv/es/node/128037
https://www.ub.edu/ubtv/es/node/128037
http://www.ub.edu/campusalimentacio/es/campus.html

1.11 Objetivos formativos
1.11.a) Principales objetivos formativos del titulo

OF1. Proporcionar al estudiantado un marco tedrico sélido y actualizado sobre la
funcionalidad de los componentes de los alimentos, la nutricion clinica y las
herramientas para descubrir su accidon sobre el organismo y entender las
interacciones entre nutrientes y salud.

OF2. Proporcionar al estudiantado los conocimientos conceptuales necesarios para
entender las bases moleculares, metabdlicas y fisioldgicas de la nutricion para
explicar las consecuencias y efectos de los nutrientes, tanto en el organismo como a
nivel bioquimico y molecular.

OF3. Ofrecer la oportunidad de intensificar la formacion a través las especialidades,
de alimentos funcionales y nutracéuticos, nutricion clinica e investigacion, segun los
intereses y motivaciones del estudiantado facultando a las personas tituladas para
velar por la salud y calidad de vida de la poblacion.

OF4. Impartir una formacién practica, de alta calidad, que acerque al estudiantado
al ambito de la investigacion, asi como al entorno hospitalario y a la industria
alimentaria.

1.11.b) Objetivos formativos de las especialidades
ALIMENTOS FUNCIONALES Y NUTRACEUTICOS:

- Formar a profesionales especializados en perfiles nutricionales saludables
capaces de disenar y formular nuevos alimentos y nutracéuticos que
contribuyan al bienestar y la salud de la poblacion.

- Brindar al estudiantado una ampliacion de su conocimiento sobre la
composicion de los alimentos, de sus componentes bioactivos y familiarizarlo
con la legislacién y la seguridad alimentaria.

NUTRICION CLINICA:

- Formar a profesionales capacitados para abordar de manera integral la
relaciéon entre dieta y salud, asi como para proporcionar una nutricién
adecuada en situaciones vitales especificas de un individuo.

- Brindar al estudiantado una ampliacién de su conocimiento sobre nutricion
artificial y sobre las principales patologias, intolerancias y alergias
relacionadas con la alimentacidon, centrandose en su prevencion y abordaje
nutricional.

INVESTIGACION:

- Facilitar al estudiantado las herramientas necesarias para participar en
investigaciones en nutricion bdsica, clinica o aplicada en grupos de
investigacién multidisciplinares en contextos diversos.

- Formar al estudiantado para analizar las ultimas tendencias en investigacion
en el campo de la nutricion.



1.12 Estructuras curriculares especificas y justificacion de sus
objetivos

No aplica.
1.13 Estrategias metodologicas de innovacion docente especificas y
justificacion de sus objetivos

No aplica.



1.14 Perfiles fundamentales de graduacion a los que se orientan las
enseianzas

La persona graduada es un profesional multidisciplinar del d&mbito de la nutricién,
capaz de integrarse en el campo de la asistencia sanitaria en el ambito clinico y
nutricional, o en la industria alimentaria en el campo del disefio de alimentos
funcionales; asi como en la investigacidén, basica o aplicada, integrada en unidades
de I+D+I de la industria alimentaria, organismos/agencias reguladores, organismos
publicos o privados de investigacion, unidades de investigacion de centros
hospitalarios, etc. Asi pues, este profesional estad en disposicion de ocupar puestos
de direccion, de responsable de produccién, de investigacidon, asi como perfiles de
consultoria en el ambito clinico y nutricional con el fin de mejorar la salud y calidad
de vida de la poblacidn.

Resumen: Profesional capacitado para liderazgo o produccion en industria
alimentaria, investigacién y consultoria, en el ambito clinico en nutricion,
contribuyendo a mejorar la salud.

1.14.bis) Actividad profesional regulada habilitada por el titulo.

Habilita para profesion regulada O si no
Profesion regulada -
Acuerdo: -
Norma: -

Condicién de acceso para titulo profesional: O si no
Titulo profesional: -
Condicién / Tipo de Vinculacion: -
Norma: -
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2.Resultados del proceso de formacion y de aprendizaje

2.1 Conocimientos o contenidos (Knowledge)

K1. Identificar los conceptos y procesos metabdlicos que intervienen en la
gestion de los nutrientes en el organismo y su funcion.

K2. Reconocer las bases moleculares de las interacciones de los nutrientes y
otros compuestos bioactivos de los alimentos con el genoma.

K3. Identificar las principales patologias relacionadas con la alimentacion, su
prevencion y su posible tratamiento nutricional.

2.2 Habilidades o destrezas (Skills)

Habilidades especificas de la titulacién
SE1l. Interpretar los resultados de los estudios nutricionales realizados con
humanos.

SE2. Distinguir la diversidad de ambitos de conocimiento relacionados con la
nutricidon personalizada, la nutrigenédmica o la alimentacion funcional.

SE3. Determinar la composicion de los alimentos y los perfiles nutricionales
saludables.

SE4. Aplicar las metodologias de investigacidon y el analisis de datos a los
estudios nutricionales complejos.

Habilidades transversales de la URV (MASTER)
ST1. Formular valoraciones con la gestién eficiente de las TIC.

ST2. Resolver problemas complejos de forma critica, creativa e innovadora en
contextos multidisciplinares.

ST3. Explicar informacién de forma clara y precisa, oralmente y por escrito, a
todo tipo de audiencias.

2.3 Competencias (Competences)

Competencias especificas de la titulacion
COE1. Aplicar el conocimiento avanzado de las principales vias metabdlicas y
de los nutrientes en situaciones de salud y enfermedad.

COE2. Aplicar los avances cientificos especializados y las ultimas tendencias
en el ambito de la nutricién y el metabolismo.

COE3. Integrarse en un entorno profesional relacionado con la nutricion
clinica, la alimentacion funcional o la investigacion relacionada.

Competencias transversales de la URV (MASTER)
COT1. Trabajar en equipos y en contextos complejos.

COT2. Evaluar el propio proceso de aprendizaje para mejorar académica y
profesionalmente.

COT3. Aplicar los principios y valores democraticos incluyendo la perspectiva
de género.
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3.Admision, reconocimiento y movilidad

3.1 Requisitos de acceso y procedimientos de admision de
estudiantes

¢Cumple requisitos de acceso segun la legislacién vigente?
si O no

3.1.a) Normativa y procedimiento general de acceso

La Universidad se regira por la normativa vigente en cada momento. Actualmente la
regulacién aplicable es:

- El Articulo 18 Acceso y admisidon a las ensefianzas oficiales de Master
Universitario del Real Decreto 822/2021, de 28 de septiembre, por el que se
establece la organizacién de las ensefanzas universitarias y del procedimiento
de aseguramiento de su calidad.

- La Normativa de Matricula de Grado y Master (desde este enlace se accede,
dentro del ambito “Docencia y estudio”, a la normativa que el Consejo de
Gobierno de la URV aprueba cada curso académico).

3.1.b) Criterios y procedimiento de admisién a la titulaciéon

Requisitos de acceso especificos

Los y las estudiantes pueden acceder a los estudios de master a través de las
titulaciones siguientes:

- Titulados/as universitarios/as oficiales de Grado o Licenciados/as en
Bioquimica, Biotecnologia, Medicina, Biologia, Quimica, Enologia, Farmacia,
Ciencia y Tecnologia de los Alimentos y Veterinaria y en ambitos afines.

- Titulados/as universitarios/as oficiales de Grado o Diplomados/as en Nutricion
Humana y Dietética y Enfermeria y en ambitos afines.

- Titulados universitarios oficiales relacionados con el ambito de las biociencias.

Para realizar la preinscripcion, este master requiere una carta de motivacion de
acuerdo con el modelo establecido dirigida a la coordinacidon académica.

Ademas, si la titulacién de acceso es extranjera, se debe presentar la declaracién de
equivalencia de nota media de estudios universitarios realizados en centros
extranjeros siguiendo el tramite del ministerio con las atribuciones de educacién
superior.

Complementos formativos

Ademas de las titulaciones mencionadas, la coordinacion de master podra requerir
complementos formativos en funciéon de la formacion previa acreditada por los
estudiantes y de la especialidad del master que quiere cursar el estudiante. Estos
complementos no forman parte del master.
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Las asignaturas que los conforman, el nimero de créditos y los resultados de
aprendizaje asociados son:
- CF1l.Alimentos (3 ECTS):
RA.CF1 Explicar las caracteristicas globales y completas del alimento.

- CF2.Estadistica Aplicada a la Nutricion (3 ECTS):
RA.CF2 Aplicar la estadistica a la nutricion.

- CF3.Fisiologia (3 ECTS):
RA.CF3 Describir los fundamentos de anatomia y fisiologia humana.

- CF4.Fundamentos de Dietética (3 ECTS):
RA.CF4 Justificar la importancia de la alimentacion equilibrada y sus
repercusiones.

- CF5.Fundamentos de Nutricién (3 ECTS):
RA.CF5 Inferir en la obtencion, asimilacion y digestion de los nutrientes
por el organismo.

- CF6.Fundamentos de Inmunologia (3 ECTS):
RA.CF6 Describir los fundamentos de inmunologia.

- CF7.Genética Molecular (3 ECTS):
RA.CF7 Describir los mecanismos basicos de genética molecular.

- CF8.Practicas de Laboratorio de Bioquimica de la Nutriciéon (3 ECTS):
RA.CF8 Desarrollar trabajo de laboratorio dedicado a estudios de
nutricién y metabolismo.

- CF9.Regulacion del Metabolismo (3 ECTS):
RA.CF9 Identificar los mecanismos de regulacién del metabolismo
especialmente en humanos.

- CF10.Sedalizacion celular (3 ECTS):
RA.CF10 Definir los sistemas de comunicacion intercelular y de
sefalizacion intracelular.

Por la diversidad de planes de estudio de las titulaciones con acceso al master, se ha
definido un amplio abanico de complementos formativos para garantizar a los futuros
estudiantes conocimientos fundamentales para el correcto seguimiento del master.
Asi, se han definido complementos que pueden ser necesarios para los estudiantes
procedentes de las titulaciones de bioguimica, biotecnologia, biologia, quimica,
enologia, medicina, veterinaria o farmacia, como son “Alimentos”, “Fundamentos
de Dietética” y “Fundamentos de Nutricién” y complementos de formacion que
pueden ser necesarios para los estudiantes procedentes de ciencia y tecnologia de
los alimentos, quimica, enologia o de dietética y nutricion humana, como son
“Genética Molecular”, “Senalizacién celular”, “Regulacién del Metabolismo” y
“Fundamentos de Inmunologia”. Ademas, se plantean complementos metodoldgicos,
como “Practicas de Laboratorio de Bioquimica de la Nutricion” y “Estadistica Aplicada
a la Nutricién” para los estudiantes que no acrediten esta formacion previa. El
complemento de formacion “Fisiologia” estd pensado para estudiantes procedentes
de titulaciones mas alejadas de las biociencias, como quimica o enologia.

Debido a que los planes de estudio de cada titulacion son especificos de la universidad
de origen de los estudiantes y la formacion de un estudiante depende de las
asignaturas optativas que ha cursado, la casuistica que se presenta es muy amplia.
Por tanto, no se pueden definir exactamente los complementos de formaciéon que
deben cursar los estudiantes exclusivamente por su titulacion de entrada. De esta
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manera, se plantea resolver los casos de forma individual. Se realizard una reunion
de los dos coordinadores del master (de la URV y de la UB) para establecer los
complementos de formacién que deberd cursar cada estudiante, segun la formacion
acreditada en su expediente académico y especialidad que desee cursar.

Cualquier situacion imprevista, la resolvera la Comisidon Académica del Master, que
decidira convenientemente.

Criterios de seleccién
La seleccidén del alumnado se llevara a cabo de acuerdo con los criterios siguientes:
- Adecuacion de la formacion previa recibida a la especialidad del master: 20%

- Valoracién del expediente académico de la titulacién universitaria oficial que
da acceso al master: 70%

- Curriculum vitae, incluyendo acreditacion B2 del idioma inglés: 5%
- La motivacion expuesta: 5%

En el Sistema Interno de Gestion de la Calidad del Centro se ha definido un proceso
PR-FQ-014 Acceso, admision y matricula de los estudiantes en masteres
universitarios, que tiene como objetivo establecer el sistema a aplicar para la
definicion del perfil de ingreso, el acceso la admisidon y matricula del estudiantado de
master. Véase apartado 8.1 para acceder a los procesos del Sistema Interno de
Garantia de la Calidad del centro.
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3.2 Criterios para el reconocimiento y transferencia de créditos.

Tabla 3. Criterios especificos para el reconocimiento de créditos

Tipologia Namero minimo de ECTS Nidimero maximo de ECTS

Reconocimiento de Créditos 0 0
cursados en centros de formacion
profesional de grado superior:

No aplica

Reconocimiento por titulos propios: 0 9

https://www.urv.cat/es/estudios/masteres/tramites/proc-reconoc-creditos-no-oficiales-master/

Reconocimiento por experiencia 0 9
profesional o laboral:

https://www.urv.cat/es/estudios/masteres/tramites/reconoc-credit-exper-laboral-master/

La Universidad se regira por la normativa vigente en cada momento. Actualmente la
regulacién aplicable es:

- El Articulo 10 Procedimientos de reconocimiento y transferencias de créditos
académicos en los titulos universitarios oficiales del Real Decreto 822/2021,
de 28 de septiembre, por el que se establece la organizacion de las
ensefianzas universitarias y del procedimiento de aseguramiento de su
calidad.

- La Normativa de Matricula de Grado y Master, aprobada por el Consejo de
Gobierno de la Universitat Rovira i Virgili vigente en el curso de implantacién
y mas concretamente en el tramite administrativo correspondiente. (Desde
este enlace se puede acceder dentro del ambito “docencia y estudio” a la
normativa de matricula de grado y master que se aprueba cada curso
académico).”

Reconocimiento de créditos:
Podran ser objeto de reconocimiento los créditos obtenidos en estudios universitarios
oficiales cursados con anterioridad, tanto en la URV como en cualquier otra
Universidad, computando asi en los nuevos estudios de Master, a efectos de
obtencion de un titulo oficial.

Asi mismo, podran ser objeto de reconocimiento los créditos cursados en ensefianzas
universitarias conducentes a la obtencion de otros titulos propios o de formacién

permanente.

También podra ser reconocida la experiencia laboral y profesional acreditada en
forma de créditos que computaran a efectos de la obtencion de un titulo oficial,
siempre que dicha experiencia esté relacionada con las competencias inherentes a
las del plan de estudios. El volumen de créditos reconocibles por esta via no podra
superara el 15% del total de créditos que configuran el plan de estudios del titulo al
que se pretenda obtener.

En el Master en Nutricion y Metabolismo, podran ser objeto de reconocimiento

asignaturas de caracter optativo, siempre que se cumplan los siguientes requisitos:

- Se acredite un afio de contrato laboral a jornada completa, o 12 meses en
régimen de autéonomo.
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- Se justifique que la actividad profesional haya proporcionado los resultados
de aprendizaje propios de las asignaturas a considerar a partir de un informe
detallado de las funciones llevadas a cabo en su lugar/es de trabajo.

La Comision Académica del Master se encargara de verificar este reconocimiento.

En todo caso, no podran ser objeto de reconocimiento los créditos correspondientes
a los trabajos de fin de master a excepcién de aquellos que se desarrollen
especificamente en un programa de movilidad.

Los/Las estudiantes interesados/as en el reconocimiento de los créditos que hayan
obtenido con anterioridad, deberadn solicitarlo de acuerdo con el tramite
administrativo previsto al efecto, al que se da publicidad a través de la pagina web
de la URV. En el tramite administrativo se informa convenientemente al estudiantado
de los plazos de presentacion de las solicitudes y del procedimiento a seguir.

La URV procurara establecer tablas automaticas de reconocimiento entre los estudios
de Master de la URV, al efecto de facilitar el reconocimiento de créditos en los casos
en que los estudios previos hayan sido cursados en la propia universidad. Estas tablas
deberan ser aprobadas por la Junta del Centro correspondiente.

Los créditos reconocidos constaran en el Suplemento Europeo al Titulo y en los
documentos acreditativos que solicite el estudiante.

En cuando a la Transferencia de créditos, los estudiantes que han accedido a los
estudios habiendo iniciado previamente otros estudios universitarios, podran solicitar
que se les transfiera aquellas asignaturas superadas que no han sido objeto de
reconocimiento.

3.3 Procedimientos para la organizacion de la movilidad de los
estudiantes propios y de acogida

El procedimiento general para gestionar la movilidad del estudiantado se describe en
los procesos PR-ICENTER-001 Gestion de los estudiantes entrantes y PR-ICENTER-
002 Gestion de los estudiantes salientes. Véase apartado 8.1 (Sistema Interno de
Garantia de la Calidad del centro).

En este master, la movilidad es obligatoria entre la URV y la UB, en funcién del lugar
donde se impartan las asignaturas (los horarios estan disefiados para que las
materias del mismo dia se impartan en el mismo centro).
Los estudiantes también pueden realizar el TFM en movilidad. Mas informacion:

- Instituciones con las que existe convenios de movilidad.

- Convocatorias movilidad y ayudas relacionadas de la URV.
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4.Planificacion de las enseinanzas
4.1. Estructura basica de las enseilanzas

4.1.a) Resumen del plan de estudios

El plan de estudios del Master en Nutricidn y Metabolismo consta de 60 créditos
(Tablas 4 y 4a) y los estudiantes pueden escoger entre tres itinerarios de
especializacion:

e Alimentos Funcionales y Nutracéuticos
e Nutriciéon Clinica
e Investigacién

Complementos de formacion
(en caso necesario)

ALIMENTOS NUTRICION
FUNCIONALES Y CLINICA
NUTRIACEUTICOS

15 ECTS obligatorios 15 ECTS obligatorios
(5 asignaturas) (5 asignaturas)

6 ECTS optativos 6 ECTS optativos
(2 asignaturas) (2 asignaturas)

Trabajo de Fin de Master
(18 ECTS)

De los 60 créditos totales, se cursan 21 créditos de formacion obligatoria en la
primera parte del plan de estudios; a continuacién, empieza la especializacion con 21
créditos optativos, que finaliza con el Trabajo de Fin de Master (TFM), de 18 ECTS.

Este master interuniversitario profundiza en los dos conceptos de su denominacion,
la nutricion y el metabolismo, a través del bloque formativo comun para todos los
estudiantes, que ofrece los conocimientos, habilidades y aptitudes necesarias para
entender la relacion entre nutrientes y el funcionamiento del organismo, asi como de
las principales patologias relacionadas, interpretar los resultados de los estudios
nutricionales en humanos, conocer la relacion entre microbiota y salud y el papel de
los nutrientes y las Ultimas tendencias en nutricién. El bloque se estructura en las
siguientes materias:

Microbiota, Nutricidon y Salud (3 ECTS)

Microcomponentes de la dieta (3 ECTS)

Nutricidon e Integracién Metabdlica (3 ECTS)

Nutricidon y Fisiopatologia (6 ECTS)

Perspectivas de la Nutricion Molecular (3 ECTS)

Planteamiento cientifico de los estudios en nutricién humana (3 ECTS)

Uk WN =

Posteriormente, los estudiantes se especializan en Investigacién, Nutricidon Clinica o
Alimentos Funcionales y Nutracéuticos cursando asignaturas especificas de cada
campo. Este bloque optativo consta de 21 ECTS y los tres itinerarios se han
planificado de manera que parte de los créditos son obligatorios de la especialidad
(el estudiante no podra escoger asignaturas, sino que le vendran dadas por el
itinerario escogido), y parte son optativos (se podrda escoger entre una oferta
especifica de la especialidad):
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e La Especialidad en Nutricion Clinica profundiza en la relacién entre dieta y
aparicion de enfermedades, asi como la nutricion adecuada en situaciones
patolégicas. Se han planificado 15 créditos propios de la especialidad,
diversificados en las siguientes asignaturas:

- Apoyo Nutricional en Situaciones Especiales (3 ECTS)

- Intolerancias y Alergias Alimentarias (3 ECTS)

- Nutricion y Cancer (3 ECTS)

- Nutricién y Riesgo Cardiovascular (3 ECTS)

- Nutricion, Diabetes y otras Enfermedades Metabdlicas (3 ECTS)

Los estudiantes que hayan optado por esta especialidad completaran su
formacion con 6 créditos de asignaturas optativas, con contenidos
relacionados. En la Tabla 4b se especifica el despliegue de asignaturas.

e La Especialidad en Alimentos Funcionales y Nutracéuticos forma a
profesionales para la industria agroalimentaria especializados en perfiles
nutricionales saludables y en el disefio de nuevos alimentos y alimentos
funcionales. Se estructura de igual forma que la especialidad anterior e incluye
15 créditos propios de la especialidad, diversificados en las siguientes
asignaturas:

- Aspectos Tecnoldgicos de los Componentes de los Alimentos (3 ECTS)
- Alimentos funcionales y Nutracéuticos (3 ECTS)

- Disefio y Formulacién de Nuevos Alimentos (3 ECTS)

- Legislacién Alimentaria (3 ECTS)

- Seguridad y Eficacia de los Alimentos (3 ECTS)

Los estudiantes que hayan optado por esta especialidad completaran su
formacion con 6 créditos de asignaturas optativas, con contenidos
relacionados. En la Tabla 4b se especifica el despliegue de asignaturas.

e La Especialidad en Investigacion ofrece una orientacidon investigadora en
nutricidn basica, clinica y aplicada. Se han planificado 3 créditos propios de la
especialidad, correspondientes a la asignatura “Seminarios de Investigacion”.
Los estudiantes que hayan optado por esta especialidad completaran su
formacion con 18 créditos de asignaturas optativas, con contenidos
relacionados. En la Tabla 4b se especifica el despliegue de asignaturas.

Para finalizar, los estudiantes deben superar el TFM (18 ECTS) mediante una estancia
en un grupo de investigacion, un hospital o en una empresa alimentaria, segun la
especialidad escogida, y la defensa publica del mismo. A través del TFM se debe
demostrar la integracion de los conocimientos, habilidades y competencias asociados
al titulo, tanto especificos del campo de la nutricion y el metabolismo, como
transversales que contribuyen al respeto a los derechos humanos y fundamentales,
a los valores democraticos, a la igualdad de género, a los principios de accesibilidad
universal y al tratamiento de la sostenibilidad.

La planificacion temporal de las asignaturas que componen el plan de estudios es
anual (Tabla 4a). Las asignaturas se imparten en centros de la URV (Facultad de
Quimica o Facultad de Medicina y Ciencias de la Salud) y de la UB (Facultad de
Biologia o Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacién). Esto implica movilidad
durante el curso. Para facilitarla y aprovechar al maximo los desplazamientos, el
horario de clases es intensivo y agrupa en un mismo periodo las materias que se
imparten por centro. Por otro lado, por sus caracteristicas o porque se comparten
con masteres de la UIB, algunas asignaturas optativas tienen caracter semipresencial
o virtual (las asignaturas se especifican en el convenio aportado en el apartado 1.4
y en las tablas del apartado 4.1.b, materias de especialidad). Los exdmenes de estas
asignaturas son presenciales. En cualquier caso, la presencialidad del master es
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superior a 2/3 de las horas de docencia, por lo que el modelo de docencia es
presencial.

El Master en Nutriciéon y Metabolismo abre el camino a sus titulados para proseguir
con estudios de doctorado. Aunque la especialidad de investigacion es la que ofrece
formacién especializada y nuclear para la realizacién de la tesis doctoral, las tres
especialidades enlazan de una forma coherente con la oferta actual de doctorado de
la URV y de la UB.

Tabla 4. Distribucion de créditos del plan de estudios

ECTS
Caracter a superar por el
estudiante
Obligatorio 21
Optativo 21
Practicas Académicas Externas --
ITrabajo de Fin de Master 18
TOTAL 60

Tabla 4a. Resumen del plan de estudios

Anual

Curso 1 ECTS OBLIGATORIOS: 21
Microbiota, Nutricion y Salud (3 ECTS)
Microcomponentes de la dieta (3 ECTS)
Nutricion e Integracion Metabdlica (3 ECTS)
Nutricion y Fisiopatologia (6 ECTS)
Perspectivas de la Nutricién Molecular (3 ECTS)
Planteamiento cientifico de los estudios en nutricion humana (3 ECTS)
ECTS OPTATIVOS a cursar: 21
Alimentos Funcionales y Nutracéuticos (3 ECTS)
Aspectos Tecnoldgicos de los Componentes de los Alimentos (3 ECTS)
Disefio y Formulacion de Nuevos Alimentos (3 ECTS)
Legislacion Alimentaria (3 ECTS)
Seguridad y Eficacia de los Alimentos (3 ECTS)
Analisis Sensorial de los Alimentos (3 ECTS)
Empresa Alimentaria y Marketing (3 ECTS)

Gestion de Proyectos de Investigacion, Desarrollo e Innovacion (I+D+I) en la Industria
Agroalimentaria (3 ECTS)

Nutrigenémica y Nutricion Personalizada (3 ECTS)

Politica de la Nutricién (3 ECTS)

Intolerancias y Alergias Alimentarias (3 ECTS)

Nutricion y Cancer (3 ECTS)

Nutricion y Riesgo Cardiovascular (3 ECTS)

Nutricion, Diabetes y otras Enfermedades Metabdlicas (3 ECTS)
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Anual

Soporte Nutricional en Situaciones Especiales (3 ECTS)

Aspectos Psicoldgicos y Alteraciones del Comportamiento Alimentario (3 ECTS)
Interacciones Farmaco-Nutriente (3 ECTS)

Nutricion y Calidad de Vida del Paciente (3 ECTS)

Nutricién y Ciclo Vital (3 ECTS)

Nutricion y Obesidad (3 ECTS)

Seminarios de Investigacion (3 ECTS)

Bioinformatica Aplicada a la Epigenética Nutricional (3 ECTS)

Componentes Bioactivos (3 ECTS)

Cultivos Celulares como Modelo Experimental para Estudios Nutricionales (3 ECTS)
Curso de Formacion para la Experimentacién con Animales (3 ECTS)
Inmunonutricion (3 ECTS)

Interpretacion de los Resultados Nutricionales (3 ECTS)

Investigacion Nutricional en la Salud Metabdlica (3 ECTS)

Metaboldmica y Tratamiento de Datos (3 ECTS)

Metodologia de Investigacion Basica (3 ECTS)

Nutricion y Patologias (3 ECTS)

Investigacion, Desarrollo e Innovacién desde la industria alimentaria (3 ECTS)
Polifenoles y Nutricion (3 ECTS)

Quimioinformatica Aplicada a la Investigacion en Nutricién (3 ECTS)
Tratamiento Informatico de Datos en Estudios Nutricionales (3 ECTS)

ECTS TFM: 18

Trabajo de Fin de Master (18 ECTS)

Tabla 4b. Estructura de las especialidades

Denominacion Asignaturas (Anual 1) Créditos
ECTS
Especialidad en OB de Especialidad (15 ECTS): 21

Nutricion Clinica | h¢olerancias y Alergias Alimentarias (3 ECTS)
Nutricion y Cancer (3 ECTS)
Nutricion y Riesgo Cardiovascular (3 ECTS)
Nutricion, Diabetes y otras Enfermedades Metabdlicas (3 ECTS)
Soporte Nutricional en Situaciones Especiales (3 ECTS)
OP de Especialidad (a cursar 6 ECTS)

Aspectos Psicoldgicos y Alteraciones del Comportamiento Alimentario
(3 ECTS)

Interacciones Farmaco-Nutriente (3 ECTS)
Nutricion y Calidad de Vida del Paciente (3 ECTS)
Nutricion y Ciclo Vital (3 ECTS)

Nutricion y Obesidad (3 ECTS)
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Denominacion

Especialidad en
Alimentos
Funcionales y
Nutracéuticos

Especialidad en
Investigacion

Asignaturas (Anual 1) Créditos

ECTS
OB de Especialidad (15 ECTS): 21
Alimentos Funcionales y Nutracéuticos (3 ECTS)

Aspectos Tecnoldgicos de los Componentes de los Alimentos (3
ECTS)

Disefio y Formulacion de Nuevos Alimentos (3 ECTS)
Legislacion Alimentaria (3 ECTS)

Seguridad y Eficacia de los Alimentos (3 ECTS)

OP de Especialidad (a cursar 6 ECTS)

Analisis Sensorial de los Alimentos (3 ECTS)
Empresa Alimentaria y Marketing (3 ECTS)

Gestion de Proyectos de Investigacion, Desarrollo e Innovacion
(I+D+1I) en la Industria Agroalimentaria (3 ECTS)

Nutrigenémica y Nutricidon Personalizada (3 ECTS)

Politica de la Nutricién (3 ECTS)

OB de Especialidad (3 ECTS): 21
Seminarios de Investigacion (3 ECTS)

OP de Especialidad (a cursar 18 ECTS)

Bioinformatica Aplicada a la Epigenética Nutricional (3 ECTS)

Componentes Bioactivos (3 ECTS)

Cultivos Celulares como Modelo Experimental para Estudios
Nutricionales (3 ECTS)

Curso de Formacion para la Experimentacion con Animales (3 ECTS)
Inmunonutricion (3 ECTS)

Interpretacion de los Resultados Nutricionales (3 ECTS)
Investigacion Nutricional en la Salud Metabdlica (3 ECTS)
Metaboldmica y Tratamiento de Datos (3 ECTS)

Metodologia de Investigacion Basica (3 ECTS)

Nutricion y Patologias (3 ECTS)

Investigacién, Desarrollo e Innovacidn desde la industria alimentaria
(3 ECTS)

Nutrigenémica y Nutricion Personalizada (3 ECTS)
Polifenoles y Nutricion (3 ECTS)
Quimioinformatica Aplicada a la Investigacion en Nutricién (3 ECTS)

Tratamiento Informatico de Datos en Estudios Nutricionales (3 ECTS)
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4.1.b) Plan de estudios detallado

Tabla 5. Plan de estudios detallado

Materia 1: Microbiota, Nutricion y Salud

Namero de
créditos ECTS

Caracter

Organizacion
temporal

Modalidad
Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

3

Obligatorio

Anual

Presencial

Microbiota, Nutricion y Salud: OB, Anual, 3 ECTS, Castellano

K1.4 Interpretar la relacion entre la microbiota intestinal, el metabolismo y
los nutrientes.

K3.3 Identificar la relacién entre microbiota y salud y el papel de los
nutrientes.

SE2.8 Identificar el papel de la microbiota en la nutricidon personalizada y la
alimentacién funcional.

SE4.6 Describir las técnicas de estudio de la microbiota.

Materia 2: Microcomponentes de la Dieta

Namero de
créditos ECTS

Caracter

Organizacion
temporal

Modalidad
Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

3

Obligatorio

Anual

Presencial

Microcomponentes de la Dieta: OB, Anual, 3 ECTS, Castellano
K1.1
micronutrientes del organismo en los procesos metabdlicos.

SE3.4 Estimar las posibles causas y consecuencias de las deficiencias y/o
excesos de los microcomponentes.

ST3.3
con una presentacion formal esmerada y un uso adecuado y coherente de las

Describir el papel y la utilizacién, modificacion y eliminacion de los

Producir un texto de calidad (sin errores gramaticales ni ortograficos,

convenciones formales y bibliograficas) [comunicacidn escrita].
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Materia 3: Nutricion e Integracion Metabdlica

Numero de
créditos ECTS

Caracter

Organizacién
temporal

Modalidad
Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

3

Obligatorio

Anual

Presencial
Nutricion e Integracion Metabolica: OB, Anual, 3 ECTS, Castellano

K1.3

SE4.8 Identificar las metodologias del estudio del metabolismo.

ST3.4 Construir un texto adecuado a la situacion comunicativa que sea
estructurado, claro, cohesionado, rico y de extensién adecuada con capacidad
para transmitir ideas complejas [comunicacion escrita].

COE1.6 Inferir en la integracion de las principales vias metabdlicas para
entender las respuestas de todo el organismo humano a diferentes situaciones
fisiologicas.

Materia 4: Nutricion y Fisiopatologia

Numero de
créditos ECTS

Caracter

Organizacioén
temporal

Modalidad
Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

6

Obligatorio

Anual

Presencial
Nutricidn y Fisiopatologia: OB, Anual, 6 ECTS, Castellano

K1.2 Explicar la disponibilidad y gestién de los recursos energéticos de los
seres Vvivos.

K3.1
fisioldgico temporal del sindrome metabdlico.
K3.6
las principales enfermedades relacionadas con la nutricion.

Distinguir las causas y mecanismos que participan en el desarrollo

ST3.4  Construir un texto adecuado a la situacion comunicativa que sea
estructurado, claro, cohesionado, rico y de extension adecuada con capacidad
para transmitir ideas complejas [comunicacion escrita].

Identificar la gestidén de los macronutrientes en el organismo humano.

Interpretar las causas y mecanismos que participan en el desarrollo de
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Materia 5: Perspectivas de la Nutricion Molecular

Numero de
créditos ECTS

Caracter

Organizacién
temporal

Modalidad
Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

3

Obligatorio

Anual

Presencial

Perspectivas de la Nutricidon Molecular: OB, Anual, 3 ECTS, Castellano

K2.3 Indicar cdmo los nutrientes interaccionan con el genoma.
SE2.6  Distinguir el caracter multidisciplinar de la Nutricién Molecular.
ST3.1 Construir un discurso estructurado, claro, cohesionado, rico y de

extension adecuada para transmitir ideas complejas [comunicacion oral].

ST3.2 Usar los mecanismos de comunicacién verbales, no verbales y
paraverbales para comunicar al auditorio ideas complejas comprensibles de
forma efectiva [comunicacion oral].

COE2.2 Explicar los avances cientificos en nutricion molecular.

Materia 6: Planteamiento Cientifico de los Estudios en Nutricion Humana

Namero de
créditos ECTS

Caracter

Organizacion
temporal

Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

3

Obligatorio

Anual

Presencial

Planteamiento Cientifico de los Estudios en Nutricion Humana: OB, Anual, 3
ECTS, Castellano
SE1l.1

SE1.2 Determinar las caracteristicas de los estudios epidemioldgicos
observacionales y experimentales.

Contrastar la evidencia cientifica con la pregunta inicial.

SE1.3 Expresar los datos cientificos de forma estructurada.

SE1.5 Utilizar la estadistica como herramienta de la epidemiologia.

SE4.7  Determinar un protocolo cientifico aplicando las especificidades de sus
apartados.

ST1.1 Tratar la informacion obtenida con criterios de relevancia, fiabilidad y

pertenencia utilizando las herramientas y los formatos adecuados mediante las
TIC.

ST2.1
un enfoque global en entornos multidisciplinares (identificar la situacion

Seguir un método sistematico para resolver problemas complejos con

problematica, dividir un problema complejo en partes, identificar sus causas y
aplicar su conocimiento cientifico y profesional).

COE2.3 Plantear el proceso de una investigacién en humanos.

COT3.3 Incorporar los conceptos éticos y deontoldgicos del area de
conocimiento en los argumentos, producciones y toma de decisiones.
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Materia 7: Especialidad Nutricién Clinica

Numero de
créditos ECTS

Caracter

Organizacién
temporal

Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

21 ECTS

Optativo

Anual

Presencial.
Todas las asignaturas de esta materia son presenciales, excepto:
Interacciones Farmaco-nutriente, semipresencial;

Nutricion y Calidad de Vida del Paciente, semipresencial.

Intolerancias y Alergias Alimentarias: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Nutricion y Cancer: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Nutricion y Riesgo Cardiovascular: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Nutricion, Diabetes y otras Enfermedades Metabdlicas: OP, Anual, 3 ECTS,
Castellano

Soporte Nutricional en Situaciones Especiales: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Aspectos Psicoldgicos y Alteraciones del Comportamiento Alimentario: OP, Anual,
3 ECTS, Castellano

Interacciones Farmaco-Nutriente: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Nutricion y Calidad de Vida del Paciente: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Nutricion y Ciclo Vital: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Nutricion y Obesidad: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

K3.2 Identificar factores de riesgo y protectores en la relacion entre
alimentacion y cancer.

K3.4 Identificar las principales intolerancias y alergias alimentarias, su
prevalencia y peligro y su abordaje nutricional.

K3.5 Identificar los factores que contribuyen a la obesidad, asi como las
estrategias de prevencion y su abordaje nutricional.

COE1.1 Aplicar las técnicas de soporte nutricional artificial, nutriciéon enteral y
nutricion parenteral en diferentes patologias y situaciones clinicas.

COE1.3 Establecer recomendaciones nutricionales en funcion de las necesidades

de los individuos a lo largo de la vida.

COE1.4 Evaluar la eficacia de diferentes enfoques nutricionales en la reduccidn
del riesgo cardiovascular.

COE1.5 Evaluar las posibles interacciones alimento-medicamento, prestando
atencion al estado nutricional del individuo en diferentes momentos de la vida.

COE1.7 Interpretar los mecanismos fisiopatoldgicos y los tratamientos dietéticos
de la diabetes y otras enfermedades metabdlicas prevalentes.

COE3.1 Disefiar patrones alimenticios para la prevencién de enfermedades
cronicas

COE3.5 Estimar la mejora de la calidad de vida que se puede aportar a un

paciente a través de una nutricidon optima.

COE3.6 Integrar los aspectos psicoldgicos que intervienen en el comportamiento
alimentario.
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Materia 8: Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos

Numero de 21 ECTS
créditos ECTS

Caracter Optativo
Organizacién Anual
temporal

Modalidad Presencial.

Todas las asignaturas de esta materia son presenciales, excepto:
Empresa alimentaria y Marketing, semipresencial;

Nutrigenémica y Nutricion Personalizada, virtual.

Asignaturas Alimentos Funcionales y Nutracéuticos: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Aspectos Tecnoldgicos de los Componentes de los Alimentos: OP, Anual, 3 ECTS,
Castellano

Disefio y Formulacion de Nuevos Alimentos: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Legislacion Alimentaria: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Seguridad y Eficacia de los Alimentos: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Analisis Sensorial de los Alimentos: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Empresa Alimentaria y Marketing: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Gestion de Proyectos de Investigacion, Desarrollo e Innovacion (I+D+I) en la
Industria Agroalimentaria: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Nutrigenémica y Nutricion Personalizada: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Politica de la Nutricion: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Resultados del K2.4 Interpretar los fundamentos de la nutrigendmica y la nutricion
aprendizaje personalizada en la promocién de la salud.

SE2.1 Analizar las principales caracteristicas que afectan a la seguridad del
consumidor de alimentos y a la confianza que deposita en los atributos que se
plasman en el etiquetado alimentario.

SE2.2 Aplicar conceptos de organizacion empresarial, publicidad, comercio e
innovacioén en la industria alimentaria.

SE2.3 Aplicar la legislacién alimentaria europea y espafiola en el contexto de
los alimentos con propiedades atribuidas como saludables.

SE2.4  Aplicar las técnicas fundamentales para definir las caracteristicas
sensoriales de los alimentos.

SE2.7 Examinar las estrategias disponibles para conseguir una alimentacion
saludable y sostenible desde el punto de vista politico.

SE3.2 Desarrollar nuevos productos en la industria alimentaria.

SE3.3 Diferenciar las principales modificaciones fisico-quimicas del procesado
de alimentos y las interacciones nutrientes-matriz alimentaria.

COE3.2 Disefiar alimentos funcionales y nutraceuticos.

COE3.4 Disefiar proyectos de [+D+i en la industria agroalimentaria
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Materia 9: Especialidad Investigacion

Numero de créditos

ECTS
Caracter

Organizacién
temporal

Modalidad

Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

21 ECTS

Optativo

Anual

Presencial.

Todas las asignaturas de esta materia son presenciales, excepto:
Bioinformatica Aplicada a la Epigenética Nutricional, semipresencial;
Nutricion y Patologias, virtual;

Nutrigenémica y Nutriciéon Personalizada, virtual;

Quimioinformatica Aplicada a la Investigacion en Nutricidn, virtual.

Seminarios de Investigacién: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Bioinformatica Aplicada a la Epigenética Nutricional: OP, Anual, 3 ECTS,
Castellano

Componentes Bioactivos: OP, Anual, 3 ECTS, Inglés

Cultivos Celulares como Modelo Experimental para Estudios Nutricionales:

OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Curso de Formacion para la Experimentacion con Animales: OP, Anual, 3
ECTS, Castellano

Inmunonutricion: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Interpretacion de los Resultados Nutricionales: OP, Anual, 3 ECTS,
Castellano

Investigacion Nutricional en la Salud Metabdlica: OP, Anual, 3 ECTS,
Castellano

Metaboldmica y Tratamiento de Datos: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Metodologia de Investigacion Basica: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Nutricion y Patologias: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Investigaciéon, Desarrollo e Innovacién desde la industria alimentaria: OP,
Anual, 3 ECTS, Inglés

Nutrigenémica y Nutricion Personalizada: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano
Polifenoles y Nutricion: OP, Anual, 3 ECTS, Castellano

Quimioinformatica Aplicada a la Investigacion en Nutricion: OP, Anual, 3
ECTS, Inglés

Tratamiento Informatico de Datos en Estudios Nutricionales: OP, Anual, 3
ECTS, Castellano

K2.1 Identificar los efectos de los componentes bioactivos de los
alimentos en la funcionalidad celular.

K2.2 Identificar los mecanismos de accion moleculares de los
componentes bioactivos de los alimentos.

K2.4 Interpretar los fundamentos de la nutrigendmica y la nutricion
personalizada en la promocién de la salud.

K2.5 Resumir los @mbitos de la investigacion en la nutricién y los
métodos que se utilizan.
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Materia 9: Especialidad Investigacion

SE2.5 Determinar casos recientes de desarrollo e innovacion en nutricion

y salud.
SE3.1 Analizar como la dieta puede modular la salud.

SE3.5 Interpretar los efectos de nutrientes o alimentos sobre la
funcionalidad del sistema inmunitario.

SE4.1 Analizar datos de ciencias 6micas con herramientas
bioinformaticas y estadisticas.

SE4.2 Analizar los estudios de epigenética nutricional mediante métodos
bioinformaticos

SE4.3 Aplicar el método cientifico en los trabajos de investigacion y

divulgacion cientifica en nutricion.

SE4.4 Aplicar el modelo experimental de cultivos celulares en estudios
nutricionales.

SE4.5 Aplicar técnicas bio y quimioinformaticas en la investigacion en
nutricion.

SE4.9 Interpretar los avances cientificos y metodoldgicos en los estudios

nutricionales en salud metabdlica.
SE4.10 Interpretar los datos de estudios empiricos en nutricidn.

SE4.11 Interpretar los resultados de los estudios epidemioldgicos de
alimentacion y nutricion humana.

SE4.12 Practicar en la manipulacién de animales y en el disefio de
proyectos y procedimientos.

COE3.1 Discriminar entornos profesionales diversos especializados en
investigacion en nutricion y metabolismo.

28



Materia 10: Trabajo de Fin de Master

Namero de
créditos ECTS

Caracter

Organizacién
temporal

Modalidad
Asignaturas

Resultados del
aprendizaje

18 ECTS

TFM

Anual

Presencial
Trabajo de Fin de Master: TFM, Anual, 18 ECTS, Catalan/Castellano/Inglés

SE1.4 Interpretar los resultados de estudios nutricionales bibliogréficos.

SE4.13 Utilizar la metodologia y analisis de datos en un proyecto concreto en el
ambito de la nutricidn.

ST1.1 Tratar la informacion obtenida con criterios de relevancia, fiabilidad y
pertenencia utilizando las herramientas y los formatos adecuados mediante las
TIC.

ST1.2 Elaborar valoraciones, utilizando las herramientas y los formatos
adecuados que ofrecen las TIC.

ST1.3 Intercambiar resultados y valoraciones en contextos académicos,
cientificos y/o profesionalizadores utilizando las TIC.

ST2.1  Seguir un método sistematico para resolver problemas complejos con un
enfoque global en entornos multidisciplinares (identificar la situacion
problematica, dividir un problema complejo en partes, identificar sus causas y
aplicar su conocimiento cientifico y profesional).

ST2.2 Disefiar una nueva solucién utilizando los recursos necesarios y
disponibles para resolver el problema.

ST2.3 Evaluar la solucion propuesta con un modelo realista y con un enfoque
multidisciplinar (encontrar limitaciones y proponer mejoras).

ST3.1 Construir un discurso estructurado, claro, cohesionado, rico y de

extension adecuada para transmitir ideas complejas [comunicacidn oral].

ST3.2 Usar los mecanismos de comunicacion verbales, no verbales y
paraverbales para comunicar al auditorio ideas complejas comprensibles de
forma efectiva [comunicacién oral].

ST3.3  Producir un texto de calidad (sin errores gramaticales ni ortograficos,
con una presentacion formal esmerada y un uso adecuado y coherente de las
convenciones formales y bibliograficas) [comunicacidn escrita].

ST3.4 Construir un texto adecuado a la situacion comunicativa que sea
estructurado, claro, cohesionado, rico y de extensién adecuada con capacidad
para transmitir ideas complejas [comunicacion escrita].

COE1.2 Desarrollar de forma auténoma un proyecto en el ambito de la nutricion
y el metabolismo.

COE2.1 Aplicar las técnicas propias del campo cientifico en un proyecto concreto
de nutricién y metabolismo.

COE3.7 Participar en un proyecto profesional en un entorno profesional o de
investigacion en el ambito de la nutricion y el metabolismo.

COT1.1 Identificar los objetivos y tareas del equipo, y el rol de las personas que
lo integran en contextos complejos.

COT1.2 Actuar con otros equipos para conseguir conjuntamente los objetivos.
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Materia 10: Trabajo de Fin de Master

COT1.3 Aplicar cambios y mejoras para conseguir los objetivos mediante
sinergias positivas dentro y fuera del equipo.

COT2.1 Identificar motivaciones, expectativas, puntos fuertes y ambitos de
mejora en el ambito profesional.

COT2.2 Analizar el entorno profesional propio de la especialidad.

COT2.3 Disefiar itinerarios profesionales especificos para la mejora continua del
propio aprendizaje.

COT.3.1 Incorporar la perspectiva medioambiental en los argumentos,
producciones y toma de decisiones.

COT3.2 Incorporar la perspectiva de género en los argumentos, producciones y
toma de decisiones.

COT3.3 Incorporar los conceptos éticos y deontoldgicos del area de conocimiento
en los argumentos, producciones y toma de decisiones.
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4.2. Actividades y metodologias docentes

4.2.a) Materias obligatorias y optativas

Metodolog | Actividad Descripcion

ia formativa

TEORIA Actividades Actividades dirigidas a tomar contacto y recoger informacion de

Introductorias los estudiantes y presentacién de la asignatura.

Sesion Magistral Exposicion de los contenidos de la asignatura.

Estudios Previos Busqueda, lectura y trabajo de documentacion, propuesta de
solucién de ejercicios a realizar en el laboratorio... por parte del
estudiante.

PRACTICA Seminarios Trabajo en profundidad sobre un tema (monografico).
Ampliacion y relacion de los contenidos dados en las sesiones
magistrales con el quehacer profesional.

Resolucion de Formulacion, analisis, resolucién y debate de un problema o

problemas ejercicio, relacionado con la tematica de la asignatura.

Supuestos Planteamiento de una situacion (real o simulada) en la que debe

practicos/ trabajar el estudiante para dar una solucién argumentada al

estudio de casos | tema, resolver una serie de preguntas concretas o realizar una
reflexion global.

Practicas TIC Aplicar, a nivel practico, la teoria de un ambito de conocimiento
en un contexto determinado. Ejercicios practicos a través de las
TIC.

Talleres Integra teoria con practica mediante la investigacion operativa
y el descubrimiento. Se suele realizar en equipo. Se caracteriza
por la sistematizacion y el uso de material especializado de
acuerdo con el tema tratado para la elaboraciéon de un trabajo
practico final.

Debates/Foros Actividad donde dos o mas grupos defienden posturas contrarias

de discusion sobre un tema determinado. Foro de discusion en caso de que
se realice a través de TIC.

Presentaciones Exposicidn oral por parte de los estudiantes de un tema concreto
o de un trabajo (previa presentacion escrita).

Trabajos Trabajos que realiza el estudiante.

PROYECTOS | Practicas en Aplicar, a nivel practico, la teoria de un ambito de conocimiento

laboratorios en un contexto determinado. Ejercicios practicos a través de los
diferentes laboratorios.

PRACTICA Practicas clinicas | Integracion personal de la practica profesional en el mundo

CcLINICA sanitario.
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4.2.b) Trabajo de fin de Master

Metodolo
gia

TRABAJO
DE FIN DE
MASTER

Actividad
formativa

Seleccion/asigna
cion del TFM

Descripcion

Seleccién y asignacién de la tematica a desarrollar del trabajo
de fin de master.

Seguimiento

Entrevistas que el estudiante mantiene con su tutor/a o
tutores/as de trabajo de fin de master en diferentes momentos
del desarrollo del trabajo.

Elaboracion del
TFM

Elaboracion de un trabajo por parte del estudiante en el que se
plasmara el logro de los resultados de aprendizaje del master.

Presentacion y
defensa publica
del TFM

Defensa oral por parte de los estudiantes del trabajo de fin de
master.

En el anexo 4 se detalla mas informacidn sobre el desarrollo de Trabajo de Fin de

Master.

4.2. c) Metodologias docentes

Las etiquetas teoria, practica y proyectos son agrupaciones de las actividades
formativas en base a su naturaleza y tipos de agrupacion. Es el concepto que de
forma sintética representa la metodologia que después se llevard a cabo. Son
etiquetas que utilizamos a nivel de gestién interna.

Metodologia

Descripcion

docente

TEORIA Metodologia mayoritariamente expositiva pero también incorpora la participacion
del estudiantado en gran grupo.

PRACTICA Metodologia activa por parte del estudiantado, ésta alterna también reflexiones y
aportaciones del profesorado.

PROYECTOS El protagonista es el estudiantado. Es una metodologia activa que potencia tanto
el trabajo auténomo como el trabajo en equipo. En este caso la agrupacion de los
estudiantes es en grupo pequefio y el rol del profesorado es de guia.

PRACTICA Metodologia activa por parte del estudiantado, ésta alterna también reflexiones y

CLINICA aportaciones del profesorado en un entorno laboral.

En lo que se refiere al Trabajo de Fin de Master, por tratarse de una asignatura con
caracteristicas especificas, anteriormente se han especificado las metodologias que

se utilizan.
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4.3. Sistemas de evaluacion

4.3.a) Evaluacion de las materias obligatorias y optativas

Tipologi

Sistema de
a Evaluacion

Estudios previos

BUsqueda, lectura y trabajo de documentacion, propuesta de
solucion de ejercicios a realizar en el laboratorio... por parte del
estudiante.

Foros de discusion

Actividad donde dos o mas grupos defienden posturas
contrarias sobre un tema determinado. Foro de discusion en

/Debates caso que se realice a través de TIC.
ACTIVID Practicas a través Aplicar, a nivel préctico_, la teor_l'a d_e_un a'n',lbipo de conot;imiento
ADES en un contexto determinado. Ejercicios practicos a traves de las
de TIC
FORMATI TIC.
VAS Presentaciones Exposicién oral por par_te de Iog estudiante_slde un _tema
EVALUAB concreto o de un trabajo (previa presentacion escrita).
LES Resoluciéon de Formulacidn, analisis, resolucidon y debate de un problema o
problemas/ejercici ejercicio, relacionado con la tematica de la asignatura.
0s
Trabajo en profundidad sobre un tema (monografico).
Seminarios Ampliacion y relacién de los contenidos dados en las sesiones
magistrales con el quehacer profesional.
Trabajos Trabajos que realiza el estudiante.
Pruebas que incluyen preguntas abiertas sobre un tema. Los
Pruebas de estudiantes deben desarrollar, relacionar, organizar y presentar
desarrollo los conocimientos que tienen sobre la materia. La respuesta que
dan es extensa.
Pruebas que incluyen preguntas directas sobre un aspecto
Pruebas objetivas concreto. Los estudiantes deben responder de manera directa
de preguntas cortas | mediante los conocimientos que tienen sobre la materia. La
P respuesta que da el estudiante es breve.
EXAMENE Pruebas que incluyen preguntas cerradas con diferentes
s Pruebas objetivas

de tipo test

alternativas de respuesta. Los estudiantes seleccionan una
respuesta entre un numero limitado de posibilidades.

Pruebas mixtas

Pruebas que combinan preguntas de desarrollo, preguntas
objetivas de preguntas cortas y / o pruebas objetivas tipo test.

Pruebas practicas

Pruebas que incluyen actividades, problemas o casos a resolver.
Los estudiantes deben dar respuesta a la actividad planteada,
plasmando de manera practica, los conocimientos teoricos y
practicos de la asignatura.

4.3.b) Evaluacion del Trabajo de fin de Master

Tipologia

Sistema
Evaluacion

Descripcion

TRABAJO
DE FIN DE
GRADO /
MASTER

Seguimiento

Evaluacion del seguimiento del estudiante por parte del tutor/a
o tutores/as del trabajo de fin de grado/master.

Elaboracion del

TFM

Evaluacion del trabajo realizado por el estudiante.

Presentacion y
defensa publica
del TFM

Evaluacion de la presentacién y defensa del trabajo de fin de
grado/master.

En el anexo 4 se detalla mas informacion sobre la evaluacion del Trabajo de Fin de

Master.
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4.4. Estructuras curriculares especificas

No aplica.
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5.Personal académico y de apoyo a la docencia
5.1. Perfil basico del profesorado

5.1.a) Descripcion de la plantilla de profesorado del titulo

La carga docente necesaria para llevar a cabo el plan de estudios propuesto queda
asumida completamente por la plantilla actual de profesorado de los departamentos
implicados en la docencia de las actividades del plan de estudios propuesto. El coste
econdmico del profesorado implicado, al tratarse de plantilla presupuestada en el
capitulo I de las universidades participantes, queda asumido por cada una de ellas.

Respecto a los criterios de asignacién de la docencia, seran los departamentos de
cada universidad los responsables de aportar los recursos de personal docente con
los que cuenta. Las obligaciones docentes que tenga asignadas, en vista de la fuerza
docente que le corresponde, constituye su carga docente obligada, la cual sera
responsabilidad colectiva del departamento.

Con caracter general, el conjunto nuclear de materias del plan de estudios sera
impartido por profesorado permanente de las universidades participantes. La figura
del profesorado asociado, de acuerdo a su dedicaciéon parcial y sujeta a cambios
anuales de disponibilidad horaria, se utilizara principalmente en asignaturas optativas
de perfil profesional y de caracter mas complementario.

5.1.b) Estructura de profesorado

Tabla 6. Resumen del profesorado asignado al titulo

Categoria Num. ECTS (%) Doctores/as (%) Acreditados/as (%) Sexenios Quinquenios

VIVOS VIVOS
Permanentes 1 54 75,9% 100% 100% 46 49
Permanentes 2 - - - - - -
Lectores 9 5,1% 100% 100% 5 4
Asociados 22 12,8% 68,2% 27,3% n.a. n.a.
Otros 7 2,6% 71,4% 14,3% = =
Total 92 100% 89,1% 76,1% 51 53
Permanentes 1: profesorado permanente para el que es necesario ser doctor (CC, CU, CEU, TU, agregado y asimilables en centros
privados).

Permanentes 2: profesorado permanente para el que no es necesario ser doctor (TEU, colaboradores y asimilables en centros
privados).

Otros: profesorado visitante, investigadores postdoctorales, investigadores predoctorales en formacion, profesores eméritos,
colaboradores externos, profesores sustitutos y profesores visitantes con contrato.

El profesorado funcionario (CU, TU, CEU y TEU) se considerard acreditado.

No se ha considerado el profesorado del TFM, a excepcion de los coordinadores, por ser mayoritariamente profesorado variable.
Total no considerado del TFM: 1025 ECTS.

La tabla 6 muestra un elevado % de profesorado doctor y acreditado. Los datos en
relacion con la experiencia docente e investigadora indican que el profesorado retne
los requisitos de nivel de calificacién académica exigidos por la titulacidn.

Respeto al profesorado asociado, cabe destacar que ha sido seleccionado
cuidadosamente por su experiencia laboral o investigadora. Por su perfil curricular,
aportan una vision profesional real que se complementa con la formacién de caracter
mas académico que imparte el profesorado permanente. Este profesorado se utilizara
mayoritariamente en asignaturas optativas de perfil profesional. Debido a que el
master tiene 3 itinerarios formativos, es necesario un numero importante de
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profesorado asociado para cubrir esta vision profesional real. Aunque no esta incluido
en la Tabla 6, también se utilizara profesor asociado en la asignatura de TFM debido
a su caracter profesionalizador.

El colectivo "otros" es muy minoritario y comprende principalmente profesorado
sustituto e investigadores postdoctorales, ademdas de colaboradores externos,
profesorado emérito y visitantes con contrato.

Gran parte del profesorado tiene una experiencia docente de mas de 10 afios en el
mundo universitario, tanto en el ambito de las ciencias como en el de la salud.
Ademas, participan en numerosos proyectos de investigacién estatales y europeos
integrados en grupos de investigacién consolidados y reconocidos por la Generalitat

de Catalufa, como son:

Universidad Rovira i Virgili:

2021 SGR 00030

2021 SGR 00031
2021 SGR 00105
2021 SGR 00149
2021 SGR 00201
2021 SGR 00213
2021 SGR 00220
2021 SGR 00221

2021 SGR 00336

2021 SGR 00632
2021 SGR 00815

2021 SGR 00817

2021 SGR 00829
2021 SGR 00842

2021 SGR 01414

GRUP D'ESTUDI DE MALALTIES METABOLIQUES ASSOCIADES A
INSULINRESISTENCIA

Quimioinformatica i Nutricio

Laboratori de Toxicologia i Salut Mediambiental

Recerca en Neurocomportament i Salut

Molecular Bioactivity of Food- Bioactivitat Molecular dels Aliments
Nutricio, metabolisme i malalties mentals

Unitat de Recerca Biomedica

NUTRIGENOMICA

Alimentacio, Nutricid, Desenvolupament i Salut Mental

Nutricié i Salut Mental

Unitat de Recerca de Lipids i Arteriosclerosi

Grup de Recerca en Nutricié Funcional, Oxidacié i Malaltia
Cardiovascular
Grup de Recerca en Diabetis i co-morbiditats associades

Metabolomics Interdisciplary Laboratory

SEPSIA, INFLAMACIO I SEGURITAT DEL MALALT CRITIC / Intel-ligéncia
Artificial

Universidad de Barcelona:

2021 SGR 0687
2021 SGR 0288
2021 SGR 0289
2021 SGR 0315
2021 SGR 0334

2021 SGR 0350
2021 SGR 0367

2021 SGR 0669

2021 SGR 0687
2021 SGR 0762
2021 SGR 0854

2021 SGR 0861

Biomarcadors i Metabolomica Nutricional i dels Aliments

Grup de Recerca en Envelliment i Neurodegeneracié
IMMUNONUTRICIO I TERAPIA GENICA

Grup de recerca en biodiversitat i biosistematica vegetals (GReB)

Polifenols naturals i altres components bioactius presents en els
aliments
Grup de Bioquimica Integrativa

Estudi del metabolisme en |'obesitat i malalties associades
(METABESITY)

SISTEMES NANOSTRUCTURATS D'ALLIBERAMENT CONTROLAT DE
FARMACS

Biomarcadors i Metabolomica Nutricional i dels Aliments

Economic History and Development (Industry, Business, Sustainability)

Lipids i compostos bioactius (Cadena alimentaria i salut). Acronim:
LIBIFOOD
Compostos bioactius dels aliments
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https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0213?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0220?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0221?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0336?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0632?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0815?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0817?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0817?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0829?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0842?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR1414?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR1414?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0687?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0288?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0289?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0315?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0334?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0334?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0350?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0367?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0367?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0669?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0669?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0687?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0762?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0854?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0854?locale=es
https://portalrecerca.csuc.cat/sgr/2021SGR0861?locale=es

En cuanto a la participacién de la Universidad de les Illes Balears en el Master, la
totalidad del profesorado es permanente y acreditado, con amplia experiencia
docente en el Master Universitario en Nutrigendmica y Nutricion Personalizada, vy
forman parte del grupo de investigacion Nutrigendmica, Biomarcadores y Evaluacion
de riesgos de esta universidad.

5.2. Perfil detallado del profesorado

5.2.a) Detalle del profesorado asignado al titulo por ambito de conocimiento

Tabla 7a. Detalle del profesorado asignado al titulo por areas o
ambitos de conocimiento

Departamento de Bioquimica y Biotecnologia (URV)
Area o ambito de conocimiento 1: Bioquimica y Biologia Molecular

Area o &mbito de conocimiento 2: Nutricién y Bromatologia

N° de profesores/as 20

N° y % de doctores/as 18 (90,0%)

N° y % de acreditados/as 16 (80,0%)

N° de profesores/as por Permanentes 1: 12
categorias Lectores: 1

Asociados: 7
Materias / Asignaturas 1-Microbiota, Nutricidén y Salud / MICROBIOTA, NUTRICON Y
SALUD

3-Nutricién e Integracién Metabdlica / NUTRICION E
INTEGRACION METABOLICA

5-Perspectivas de la Nutricion Molecular / PERSPECTIVAS DE
LA NUTRICION MOLECULAR

7-Especialidad Nutricion Clinica / SOPORTE NUTRICIONAL EN
SITUACIONES ESPECIALES

8-Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos /
ALIMENTOS FUNCIONALES Y NUTRACEUTICOS

8-Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos /
ASPECTOS TECNOLOGICOS DE LOS COMPONENTES DE LOS
ALIMENTOS

8-Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos /
EMPRESA ALIMENTARIA Y MARKETING

8-Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos /
GESTION DE PROYECTOS DE I+D+i EN LA INDUSTRIA
AGROALIMENTCARIA

8-Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos /
SEGURIDAD Y EFICACIA DE LOS ALIMENTOS

9-Especialidad Investigacién / BIOINFORMATICA APLICADA A
LA EPIGENETICA NUTRICIONAL

9-Especialidad Investigacién / COMPONENTES BIOACTIVOS
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Departamento de Bioquimica y Biotecnologia (URV)

Area o ambito de conocimiento 1:

Area o ambito de conocimiento 2:

ECTS impartidos (previstos)

ECTS disponibles (potenciales)

Bioquimica y Biologia Molecular
Nutricion y Bromatologia

9-Especialidad Investigacion / INVESTIGACION NUTRICIONAL
EN LA SALUD METABOLICA

9-Especialidad Investigacion / POLIFENOLES Y NUTRICION

9-Especialidad Investigacién / QUIMIOINFORMATICA APLICADA
A LA INVESTIGACION EN NUTRICION

9-Especialidad Investigacién / SEMINARIOS DE
INVESTIGACION

10-TFM / TFM
GENETICA MOLECULAR (Complemento de Formacion)

REGULACION DEL METABOLISMO (Complemento de
Formacion)

SENALITZACION CELULAR (Complemento de Formacién)
82,55 ECTS

2210 ECTS

Departamento de Medicina y Cirugia (URV)

Area o ambito de conocimiento 1:
Area o ambito de conocimiento 2:

Area o ambito de conocimiento 3:
N° de profesores/as

N° y % de doctores/as

N° y % de acreditados/as

N° de profesores/as por
categorias

Materias / Asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

Cirugia
Medicina

Patologia General

11
8 (72,7%)

7 (63,6%)

Permanentes 1: 5
Lectores: 2

Asociados: 4

6-Planteamiento Cientifico de los Estudios de Nutricion Humana
/ PLANTEAMIENTO CIENTIFICO DE LOS ESTUDIOS DE
NUTRICION HUMANA

7-Especialidad Nutricion Clinica / NUTRICION, DIABETES Y
OTRAS ENFERMEDADES METABOLICAS

9-Especialidad Investigacién / CURSO DE FORMACION PARA LA
EXPERIMENTACION CON ANIMALES

9-Especialidad Investigacion / SEMINARIOS DE
INVESTIGACION

9-Especialidad Nutricidon Clinica / NUTRICION Y CANCER

9-Especialidad Nutricién Clinica / NUTRICION Y RIESGO
CARDIOVASCULAR

10-TFM / TFM

26,30 ECTS
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Departamento de Medicina y Cirugia (URV)

Area o ambito de conocimiento 1: Cirugia

Area o ambito de conocimiento 2: Medicina

Area o &mbito de conocimiento 3: Patologia General

ECTS disponibles (potenciales)

2663 ECTS

Departamento de Ciencias Médicas Basicas (URV)

Area o Ambito de conocimiento 1: Farmacologia

Area o Ambito de conocimiento 2: Fisiologia Humana

Area o ambito de conocimiento 3: Medicina Preventiva

N° de profesores/as
N° y % de doctores/as
N° y % de acreditados/as

N° de profesores/as por
categorias

Materias / Asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

ECTS disponibles (potenciales)

17

16 (94,1%)

12 (70,6%)

Permanentes 1: 6

Lectores: 4

Asociados: 5

Otros: 2

6-Planteamiento Cientifico de los Estudios de Nutricion Humana

/ PLANTEAMIENTO CIENTIFICO DE LOS ESTUDIOS DE
NUTRICION HUMANA

7-Especialidad Nutricion Clinica / INTERACCIONES FARMACO-
NUTRIENTE

7-Especialidad Nutricién Clinica / NUTRICION Y CALIDAD DE
VIDA DEL PACIENTE

9-Especialidad Investigacion / CURSO DE FORMACION PARA LA
EXPERIMENTACION CON ANIMALES

9-Especialidad Investigacion / INTERPRETACION DE LOS
RESULTADOS NUTRICIONALES

9-Especialidad Investigacion / SEMINARIOS DE
INVESTIGACION

9-Especialidad Investigaciéon / TRATAMIENTO INFORMATICO DE
DATOS EN ESTUDIOS NUTRICIONALES

10-TFM / TFM
17,66 ECTS

1849,5 ECTS
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Departamento de Psicologia (URV)
Area o ambito de conocimiento 1: Personalidad, evaluacién y tratamiento psicolégico

Area o &mbito de conocimiento 2: Psicobiologia

N° de profesores/as 4

N° y % de doctores/as 2 (50,0%)

N° y % de acreditados/as 2 (50,0%)

N° de profesores/as por Permanentes 1: 2

categorias Otros: 2

Materias / Asignaturas 7-Especialidad Nutricién Clinica / ASPECTOS PSICOLOGICOS Y

ALTERACIONES DES COMPORTAMIENTO ALIMENTARIO

9-Especialidad Investigacion / CURSO DE FORMACION PARA LA
EXPERIMENTACION CON ANIMALES

ECTS impartidos (previstos) 4,14 ECTS

ECTS disponibles (potenciales) 1678 ECTS

Departamento de Ingenieria Electronica, Eléctrica y Automatica (URV)

Area o ambito de conocimiento 1: Teoria de la Sefial y Comunicacién

N° de profesores/as 1

N° y % de doctores/as 1 (100%)

N° y % de acreditados/as 1 (100%)

N° de profesores/as por Asociados: 1

categorias

Materias / Asignaturas 9-Especialidad Investigaciéon / METABOLOMICA Y

TRATAMIENTO DE DATOS
ECTS impartidos (previstos) 2,65 ECTS

ECTS disponibles (potenciales) 1542,5 ECTS

Departamento de Ingenieria Quimica (URV)

Area o ambito de conocimiento 1: Estadistica e investigacion operativa

N° de profesores/as 1

N° y % de doctores/as 1 (100%)

N° y % de acreditados/as 1 (100%)

N° de profesores/as por Permanentes 1: 1

categorias

Materias / Asignaturas ESTADISTICA APLICADA A LA NUTRICION (Complemento de
Formacion)

ECTS impartidos (previstos) 2,65 ECTS

ECTS disponibles (potenciales) 1359,5 ECTS
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Departamento de Bioquimica y Fisiologia (UB)

Area o Ambito de conocimiento 1: Bioquimica y Biologia Molecular

Area o &mbito de conocimiento 2: Fisiologia

N° de profesores/as
N° y % de doctores/as
N° y % de acreditados/as

N©° de profesores/as por
categorias

Materias / asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

ECTS disponibles (potenciales)

17
16 (94,1%)
14 (82,4%)

Permanentes 1: 11
Lectores: 2
Asociados: 2

Otros: 2

4-Nutricion y Fisiopatologia / NUTRICION Y FISIOPATOLOGIA

7-Especialidad Nutricidn Clinica / INTOLERANCIOAS Y
ALERGIAS ALIMENTARIAS

9-Especialidad Investigacién / CULTIVOS CELULARES COMO
MODELO EXPERIMENTAL PARA ESTUDIOS NUTRICIONALES

9-Especialidad Investigacién / INMUNONUTRICION

9-Especialidad Investigacién / METODOLOGIA DE
INVESTIGACION BASICA

10-TFM / TFM
FISIOLOGIA (Complemento de Formacion)

FUNDAMENTOS DE INMUNOLOGIA (Complemento de
Formacion)

PRACTICAS DE LABORATORIO DE BIOQUIMICA DE LA
NUTRICION (Complemento de Formacién)

18,3 ECTS

1752 ECTS

Departamento de Nutricion, Ciencias de la Alimentacion y Gastronomia (UB)

Area o Ambito de conocimiento 1: Nutricién y Bromatologia

Area o Ambito de conocimiento 2: Bioquimica y Biologia Molecular

N° de profesores/as
N° y % de doctores/as
N° y % de acreditados/as

N° de profesores/as por
categorias

Materias / asignaturas

9

8 (88,9%)

5 (55,6%)
Permanentes 1: 5

Asociados:3

Otros: 1

7-Especialidad Nutricién Clinica / NUTRICION Y CICLO VITAL

8-Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos /
ANALISIS SENSORIAL DE LOS ALIMENTOS

8-Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos /
DISENO Y FORMULACION DE NUEVOS ALIMENTOS
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Departamento de Nutricion, Ciencias de la Alimentacion y Gastronomia (UB)

Area o Ambito de conocimiento 1: Nutricién y Bromatologia

Area o &mbito de conocimiento 2: Bioquimica y Biologia Molecular

ECTS impartidos (previstos)

ECTS disponibles (potenciales)

8-Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos /
LEGISLACION ALIMENTARIA

9-Especialidad Investigacion / INVESTIGACION, DESARROLLO
E INNOVACION DESDE LA INDUSTRIA ALIMENTARIA

10-TFM / TFM

ALMENTOS (Complemento de Formacién)

FUNDAMENTOS DE DIETETICA (Complemento de Formacién)
FUNDAMENTOS DEDIETOTERAPIA (Complemento de
Formacion)

16,8 ECTS

2496 ECTS

Departamento de Bioquimica y Biomedicina Molecular (UB)

Area o ambito de conocimiento 1: Nutricién y Bromatologia

Area o Ambito de conocimiento 2: Bioquimica y Biologia Molecular

N° de profesores/as
N° y % de doctores/as
N° y % de acreditados/as

N° de profesores/as por
categorias

Materias / asignaturas

ECTS impartidos (previstos)

ECTS disponibles (potenciales)

5
5 (100%)
5 (100%)

Permanentes 1: 5

2-Microcomponentes de la Dieta / MICROCOMPONENTES DE LA
DIETA

4-Nutricién y Fisiopatologia / NUTRICION Y FISIOPATOLOGIA
7-Especialidad Nutricién Clinica / NUTRICION Y OBESIDAD

9-Especialidad Investigacién / SEMINARIOS DE
INVESTIGACION

9-Especialidad Nutricién Clinica / NUTRICION Y CICLO VITAL
10-TFM / TFM

FUNDAMENTOS DE DIETETICA (Complemento de Formacion)
FUNDAMENTOS DE NUTRICION (Complemento de Formacion)
PRACTICAS DE LABORATORIO DE BIOQUIMICA DE LA
NUTRICION (Complemento de Formacion)

18,9 ECTS

1776 ECTS
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Departamento de Biologia, Sanidad y Medio Ambiente (UB)

Area o ambito de conocimiento 1: Botanica

N° de profesores/as 1

N° y % de doctores/as 1 (100%)

N° y % de acreditados/as 1 (100%)

N° de profesores/as por Permanentes 1: 1

categorias

Materias / asignaturas 9-Especialidad Investigacién / METODOLOGIA DE

INVESTIGACION BASICA
ECTS impartidos (previstos) 0,6 ECTS

ECTS disponibles (potenciales) 1380 ECTS

Departamento de Farmacia y Tecnologia Farmacéutica, y Fisicoquimica (UB)

Area o ambito de conocimiento 1: Fisicoquimica

N° de profesores/as 1

N° y % de doctores/as 1 (100%)

N° y % de acreditados/as 1 (100%)

N° de profesores/as por Permanentes 1: 1

categorias

Materias / asignaturas 9-Especialidad Investigacién / METODOLOGIA DE

INVESTIGACION BASICA
ECTS impartidos (previstos) 0,6 ECTS

ECTS disponibles (potenciales) 3360 ECTS

Departamento de Historia Econémica, Instituciones, Politica y Economia Mundial (UB)

Area o ambito de conocimiento 1: Economia Aplicada

N° de profesores/as 1

N° y % de doctores/as 1 (100%)

N° y % de acreditados/as 1 (100%)

N° de profesores/as por Permanentes 1: 1

categorias

Materias / asignaturas 8-Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos /

POLITICA DE LA NUTRICION
ECTS impartidos (previstos) 3 ECTS

ECTS disponibles (potenciales) 1704 ECTS
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Departamento de Biologia Fundamental y Ciencias de la Salud (UIB)

Area o Ambito de conocimiento 1: Bioquimica y Biologia Molecular

N° de profesores/as 4

N° y % de doctores/as 4 (100%)

N° y % de acreditados/as 4 (100%)

N° de profesores/as por Permanentes 1: 4

categorias

Materias / asignaturas 8-Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos /

NUTRIGENOMICA Y NUTRICION PERSONALIZADA

9-Especialidad Investigacién / NUTRIGENOMICA Y
NUTRICION PERSONALIZADA

9-Especialidad Investigacién / NUTRICION Y PATOLOGIAS
ECTS impartidos (previstos) 6 ECTS

ECTS disponibles (potenciales) 273,8 ECTS

La gestién del personal académico que imparte la docencia del titulo se describe en
el proceso PR-FQ-021 Gestion de los recursos docentes. Véase apartado 8.1 para
acceder a los procesos del Sistema Interno de Garantia de la Calidad del centro.

5.2.b) Méritos docentes del profesorado no acreditado y/o méritos de
investigacion del profesorado no doctor

El master cuenta con mas de 90 profesores pertenecientes a tres universidades (URV,
UB y UIB), que incluye un elevado numero de profesionales expertos en las materias
especificas del master. La mayoria es profesorado permanente que imparte la mayor
parte de los créditos del master. De hecho, el profesorado permanente del master
estd formado mayoritariamente por catedraticos de universidad con una dilatada
experiencia en docencia. Todo el profesorado permanente y lector estd acreditado,
ya sea directamente por su condicion de Personal Docente e Investigador funcionario
(CU, TU), o por haber superado un proceso de acreditaciéon para poder ocupar su
plaza (Agregados, Lectores). Solo el 24% (22 profesores) de los profesores del
master no estan acreditados y de los profesores no acreditados, el 64% (14
profesores) son doctores. Adicional a este profesorado, puede intervenir profesorado
no acreditado como tutores en la asignatura de TFM, aunque este profesorado es
variable, seran doctores con experiencia en investigacion, nutricion clinica o
alimentos funcionales.

El 73% (16 profesores) del profesorado no acreditado es profesorado asociado, que
impartird mayoritariamente asignaturas optativas de perfil profesional y de caracter
mas complementario. Este profesorado ha sido seleccionado cuidadosamente por su
experiencia laboral, ya que, por su perfil curricular, aportan una vision profesional
real que se complementa con la formacion de caracter mas académico que imparte
el profesorado permanente. Estos seran principalmente profesionales clinicos
vinculados a hospitales publicos y privados, o a reputados centros de investigacién y
empresas como el Eurecat, Uriach u Ordesa.

Profundizando en los perfiles profesionales de este personal, el perfil mayoritario del
profesorado no doctor corresponde a profesionales del ambito sanitario
(nutricionistas, dietistas, médicos y una psicdloga) que imparten docencia en
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asignaturas optativas. Asi mismo, también imparte docencia en asignaturas optativas
dos profesionales no doctoras de la farmacéutica Uriach y la empresa alimentaria
Dallant. Este profesorado participa en asignaturas optativas que requieren un mayor
grado de especializacién. En el curso 2023-24, dos investigadores predoctorales
también participan en asignaturas de caracter experimental. Finalmente, en el TFM
el profesorado es variable cada curso académico y participan no doctores
mayoritariamente como tutores profesionales de los estudiantes ya que en el curso
2023-24 todo estudiante tiene un tutor académico doctor de la universidad.

Concretamente, en el curso 23-24, participaron en el master 8 profesores no doctores

con los siguientes perfiles:

ID Universidad | Categoria Formacion Titulaciones Entidad de Grupo de
PDI con docencia trabajo y investigacion
impartida cargo
1 uB Profesor Ingenieria 1367- Técnico I+D
asociado Alimentaria NUTRICION Y en empresa
METABOLISMO | alimentaria
(2012); Dallant
Master de
Desarrollo e
innovacion de
alimentos
(UB)
2 URV Profesor Licenciatura | 1367- Medico en NUTRICION,
asociado en Medicina | NUTRICION Y | Hospital ALIMENTACION,
y Cirugia METABOLISMO | Universitari CRECIMIENTO Y
(2012),1420- Sant Joan de SALUD MENTAL
GRADO EN Reus (2017 SGR
MEDICINA 00691)
(2009),1422-
GRAD EN
NUTRICION
HUMANA Y
DIETETICA
(2010)
2 URV Profesor Licenciatura | 1367- Direccion del
asociado en Biologia NUTRICION Y departamento
METABOLISMO | de Gestion de
(2012) Proyectos
Globales a
Uriach
Consumer
Healthcare,
S. L.
4 URV Profesor Diplomatura | 1367- Dietiesta en Diabetes y
asociado en Nutriciéon | NUTRICION Y Hospital Alteraciones
Humana y METABOLISMO | Universitari Metabdlicas
Dietética (2012),1422- de Tarragona | Asociadas
GRADO EN Joan XXIII (DIAMET)
NUTRICION
HUMANA Y
DIETETICA
(2010)
5 URV Profesor Licenciatura | 1367- Endocrina en Diabetes y
asociado en Medicina | NUTRICION Y Hospital Alteraciones
METABOLISMO | Viamed Metabdlicas
(2012),1420- Monegal Asociadas
GRADO EN (DIAMET)
MEDICINA
(2009)
6 URV Profesor Grado en 1168- Psicéloga
Substituto Psicologia PSICOLOGIA General
GENERAL Sanitaria en
SANITARIA el Instituto
(2014); 1367- | Catalan de la
NUTRICION Y | Salud
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ID Universidad | Categoria Formacion Titulaciones Entidad de Grupo de

PDI con docencia trabajoy investigacion
impartida cargo
METABOLISMO
(2012)

7 uB Investigador | Licenciada 1367- Investigador | Lipidosy
Predoctoral en Ciencias NUTRICION Y Predoctoral compuestos
en de la METABOLISMO | en formacion bioactivos
formacion Nutricion (2012) Grado (cadena

de Farmacia alimentaria y
(uB) salud).
LIBIFOOD

8 URV Investigador | Grado en 1120-GRADO Investigador Neurolab (SGR-
Predoctoral Bioquimica EN Predoctoral 149)
en y Biologia PSICOLOGIA en formacién
formacion Molecular (2009),1367-

NUTRICION Y
METABOLISMO
(2012),1463-
CIENCIAS DEL
SISTEMA
NERVIOSO
(2015)

No se ha considerado el profesorado del TFM, por ser mayoritariamente profesorado variable.

Un aspecto importante es que el equipo docente lo integran profesionales reconocidos
tanto por su trayectoria docente e investigadora en centros universitarios, como fuera
de éstos. En el apartado 5.1.b se han referenciado los grupos de investigacién
reconocidos por la Generalitat de Catalunya que integran a muchos de los profesores
implicados en la docencia del master.

5.2.c) Perfil del profesorado necesario y no disponible y plan de contratacion

Se dispone del profesorado necesario para la imparticiéon de la titulacion.
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5.2.d) Perfil basico de otros recursos de apoyo a la docencia necesarios

Area

Apoyo a titulaciones

Universidad Rovira i Virgili

Oficina de Apoyo a Decanato
Facultad de Quimica

Gestién de la Facultad de Quimica (FQ)

Apoyo a la calidad de la docencia

USGD-Departamento Quimica, Analitica-
Departamento Quimica Fisica i Inorganica-
Departamento Bioguimica y Biotecnologia

Organizacion, ejecucion, seguimiento y control de las
tareas de la Secretaria del Departamento.

USGD-Departamento Ciencias Médicas
Basicas-Departamento de Medicina y Cirugia

Organizacion, ejecucion, seguimiento y control de las
tareas de la Secretaria del Departamento.

Secretaria de Gestién Académica Campus
Sescelades

Admision y matricula / Expedientes y titulos:

Gestion de los expedientes académicos vy titulos,
atencion a los usuarios y gestién administrativa de la
admisién y matricula.

Oficina Logistica del Campus Sescelades

Apoyo a la docencia:

Administracion de espacios (aulas y espacios
comunes).

Atencion multimedia del campus.

Recepcidn y atencion a los usuarios.

CRAI Campus Sescelades

Informacion y documentacion:
Atencion al usuario y especialistas en biblioteconomia.

Universidad de Barcelona

Oficina de Asuntos Generales de la Facultad
de Farmacia y Ciencias de la Alimentacion

Gestionar los asuntos relacionados con el personal,
gestionar el Plan de Dedicacion del Profesorado,
elaborar y gestionar el presupuesto, gestionar los
espacios.

Secretaria de estudiantes y docencia de la
Facultad de Farmacia y Ciencias de la
Alimentacion

Gestién de la mayoria de los trémites administrativos
relacionados con la actividad académica del
estudiante. También tiene asignada la responsabilidad
de apoyo a los érganos académicos del Centro, a las
ensefianzas adscritas y a la docencia.
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6.Recursos para el aprendizaje: materiales e
infraestructurales, practicas y servicios

6.1. Recursos materiales y servicios

6.1.1 Medios materiales
Este master interuniversitario se desarrolla en cuatro centros universitarios:

En la URV:

e Facultad de Quimica (Campus Sescelades,Tarragona), que ocupa casi 19
hectareas y ofrece mas de 1000 m? de aulas de docencia, 6 laboratorios de
docencia (1000 m?), 2 aulas de informatica (100 m?), 27 laboratorios de
investigacion y 52 despachos.

e Facultad de Medicina y Ciencias de la Salud (Campus Bellisens, Reus), que
ademas de su aulario y laboratorios de practicas dispone de:

o Estabulario y otros equipamientos
o Unidad docente del Hospital Universitario Sant Joan de Reus
o Unidad docente del Hospital Universitario Joan XXIII de Tarragona

Ademas, el Centro de Ciencias Omicas de Reus (COos,
http://omicscentre.com/presentation/) y del Servicio de Recursos Cientificos y
Técnicos de la URV (https://srcit.urv.cat/es/) ponen su equipamiento cientifico y
técnico al servicio de los estudiantes que estén realizando su Trabajo de Fin de
Master.

En el Campus Diagonal de la UB (Barcelona):

e Facultad de Farmacia y Ciencias de la Alimentacién y Facultad de Biologia que,
ademas de los correspondientes aularios y laboratorios de practicas, disponen
de servicios cientificos y técnicos altamente especializados, campos
experimentales, institutos de investigacion y centros vinculados a las mismas.

6.1.2 Servicios disponibles

Los estudiantes matriculados en este master son considerados tanto estudiantes de
la URV como de la UB, lo que les da acceso a los servicios de ambas universidades:

Entre estos servicios destaca el Centro de Recursos para el Aprendizaje y la
Investigacion (CRAI). El ranking de las bibliotecas espafiolas que elabora la
Universidad de Granada ha valorado los CRAI de la URV y de la UB como los
mas eficientes entre las bibliotecas universitarias de todo el Estado.

Los recursos documentales adquiridos por ambas universidades se
complementan con los que se adquieren de manera consorciada por las
bibliotecas miembros del Consorci de Serveis Universitaris de Catalunya
(CSUCQ). El fondo documental no electrénico es accesible a través de la lectura
en sala o del servicio de préstamo domiciliario gratuito. Por otro lado, el
préstamo consorciado es un servicio de préstamo gratuito que permite a sus
usuarios solicitar y tener en préstamo documentos de otras bibliotecas
del CSUC.

En el caso de los recursos electrénicos, el acceso en linea estd garantizado
para toda la comunidad universitaria a través de su pagina web.

En el Campus Sescelades (URV) también se encuentra la Secretaria de Gestion

Académica, que gestiona los tramites administrativos relacionados con la
matricula y expedientes académicos de los estudiantes del master.
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CAMPUS VIRTUAL

El Campus Virtual de la URV es la plataforma tecnoldgica de soporte a los procesos
de ensefianza y aprendizaje de este master. El ecosistema tecnoldgico del Campus
Virtual estd basado en el LMS Moodle, el cual trabaja de manera integrada con
Microsoft Teams para la comunicacidon sincrona, con Ouriginal como herramienta
para evitar el fraude académico y con Mahara como portafolios digital, configurando
asi un sistema integral, robusto y seguro que permite crear ambientes de aprendizaje
personalizados. El sistema de videoconferencia permite desarrollar sesiones en
tiempo real para el planteamiento de actividades, exposicion de contenidos y la
interaccion entre profesores/as y estudiantes. Ambos sistemas permiten la gestion
adecuada del conjunto de estudiantes y profesorado que participan en el master.

Dada la peculiaridad de que el master comparte asignaturas optativas con el Master
Universitario en Nutrigendmica y Nutricién Personalizada, coordinado por la UIB, los
alumnos que se matriculen en asignaturas de este master tendran acceso a la
plataforma digital de dicha Universidad (que también utiliza la plataforma Moodle)
para el acceso concreto a estas asignaturas, que tienen caracter virtual.

Por ultimo, hay que destacar que las infraestructuras, servicios y medios tecnoldgicos
mencionados, en cumplimiento de los principios de inclusién, no discriminacion y
accesibilidad universal, son adecuados a las caracteristicas y necesidades del
estudiantado y a su diversidad.

6.2. Procedimiento para la gestion de las practicas académicas
externas

No aplica.

6.3. Prevision de dotacion de recursos materiales y servicios

Se dispone de los recursos materiales y servicios necesarios para la imparticion de la
titulacion
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7.Calendario de implantacion

7.1. Cronograma de implantacion del titulo

La implantacién fue la siguiente:

Curso Master en Nutricion y Master en Nutricion y
académico Metabolismo Metabolismo
(plan RD1393/2007) (plan 56/2005)
2012-13 Se implanta 1r curso Se extingue 1r curso

El primer afio en que se extinguid un curso, se ofrecid a los/las estudiantes un sistema
de tutoria o docencia alternativa. El segundo afo tuvieron derecho a la realizacion de
los examenes y pruebas correspondiente.

La presente modificacidén, en caso de ser evaluada favorablemente, sera de aplicacion
a partir del curso 2025-26.
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7.2. Procedimiento de adaptacion

En el proceso de elaboracion del plan de estudios, el Centro ha previsto una tabla de
adaptacién entre el estudio preexistente y el master que lo sustituye. La tabla se ha

configurado tomando como referencia

la adecuacion entre

los resultados de

aprendizaje asociados a cada asignatura/materia desarrollada en el plan de estudios
cursado y aquellos previstos en las asignaturas/materias del nuevo plan.

|Asignaturas plan RD56/2005 |[ECTS||Asignaturas plan RD822/2021 |ECTS]|
Uso de Fuentes Radioactivas a |- }
para la Experimentacion

Papel de los Lipidos en los 3 |- _
Alimentos Infantiles

|Eva|uacic’>n del Estado NutricionaIH 3 “— || - |
Orientacidén Profesional y 3 |- ;
Ciudadania

[Biosintesis de Macromoléculas || 3 |- - |
|Alimentos || 5 ||Alimentos || 3 |
|Alimentos Funcionales || 3 ||Alimentos Funcionales y Nutracéuticos || 3 |
Ar_maI|5|s Sensorial de los 3 ||Andlisis Sensorial de los Alimentos 3
Alimentos

Aspectos Psicoldgicos y T .

- . Aspectos Psicoldgicos y Alteraciones del
Al_teraC|on_es del Comportamiento|| 3 Comportamiento Alimentario 3
Alimentario
Aspectos Tecnoldgicos de los 4 Aspectos Tecnoldgicos de los Componentes 3
Componentes de los Alimentos de los Alimentos

Bioinformatica Aplicada a la Epigenética

Nutricional 3
Bioinformatica 4 |y

Quimioinformatica Aplicada a la 3

Investigacion en Nutricidn
- || 3 ||Componentes Bioactivos || 3 |
Comunicacién en Investigacion 3 |- _
Nutricional
) _||Cultivos Celulares como Modelo Experimental 3

para Estudios Nutricionales
Capacitacion para la 4 Curso de Formacidn para la Experimentacién 3
Experimentacion Animal con Animales
|- || - ||Diseﬁo y Formulacién de Nuevos Alimentos || 3 |
|Empresa Alimentaria y Marketing|| 3 ||Empresa Alimentaria y Marketing || 3 |
Esta_dl_s,tlca Aplicada a la 4 ||[Estadistica Aplicada a la Nutricidn 3
Nutricion
- | - |[Fisiologia | 3]
Fuentes de Conocimiento y a |- -
Financiaciéon
Funcién de los Lipidos en la 3 |- )
Alimentacién y la Nutricidn

Fundamentos de Dietética 3
Dietética y Dietoterapia 3 |y

Fundamentos de Nutricién 3
|Fundamentos de Inmunologia || 4 ||Fundamentos de Inmunologia || 3 |
[Genética Molecular || 6,5 |[Genética Molecular | 3]
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Asignaturas plan RD56/2005 |[ECTS|/Asignaturas plan RD822/2021 |ECTS]|
Gestidn de Proyectos de Investigacion,

- Desarrollo e Innovacion (I+D+1I) en la 3
Industria Agroalimentaria

- | | Inmunonutricién | 3 ]

|Interacciones Férmaco-NutrienteH ||Interacciones Farmaco-Nutriente || 3 |

Modelos Alimentarios Intet?p_retaaon de los Resultados 3
Nutricionales

In_toleranc_las y Alergias Intolerancias y Alergias Alimentarias 3

Alimentarias

) Investigacion Nutricional en la Salud 3
Metabdlica

Legislacién Alimentaria I |Legislacién Alimentaria | 3 |

|- || ||Metabo|émica y Tratamiento de Datos || 3 |

- I [Metodologia de Investigacion Bésica | 3 ]

- I |[Microbiota, Nutricién y Salud | 3 |

A§|m|IaC|0_n y Metabolismo de Microcomponentes de la Dieta 3

Micronutrientes

As'm"ac'°f‘ y Metabolismo de Nutricion e Integracion Metabdlica 3

Macronutrientes

Nut_r|C|on y Calidad de Vida del Nutricion y Calidad de Vida del Paciente 3

Paciente

Nutricién y Cancer I |[Nutricién y Cancer | 3 ]

Nutr|C|on_ en !as Diferentes Nutricion y Ciclo Vital 3

Etapas Fisiologicas

Homeostasis Energética

y Nutricion y Fisiopatologia 6

Nutrientes y Fisiopatologia

INutricién y Obesidad I |[Nutricién y Obesidad | 3 ]

[Nutricion y Patologias I INutricién y Patologias | 3 ]

Nutrl_aon y Riesgo Nutricion y Riesgo Cardiovascular 3

Cardiovascular

Dieta Mediterranea y Salud: Investigacién, Desarrollo e Innovacion desde 3

Aproximacion Experimental la industria alimentaria

Nutricién, Diabetes y Otras Nutricién, Diabetes y otras Enfermedades 3

Enfermedades Metabdlicas Metabdlicas

Nutrlgen_omlca y Nutricion Nutrigenémica y Nutricidon Personalizada 3

Personalizada

|Nutrici6n Molecular || ||Perspectivas de la Nutricién Molecular || 3 |

Metodologia de la Investigacion Planteamiento Cientifico de los Estudios en 3

en Epidemiologia Nutricional Nutricion Humana

- | |[Polifenoles y Nutricidn | 3 |

- I |[Politica de la Nutricién | 3 ]

) Practicas de Laboratorio de Bioquimica de la 3
Nutricién

Bases Pedagdgicas para la

Promocién y la Educacion - -

Nutricional

) Quimioinformatica Aplicada a la 3
Investigacion en Nutricion
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Asignaturas plan RD56/2005 |[ECTS|/Asignaturas plan RD822/2021 |ECTS]|

Regulacion del Metabolismo 3
Regulacién del Metabolismo 6 |y

Sefializacién Celular 3
Sggurldad y Eficacia de los 3 ||Seguridad y Eficacia de los Alimentos 3
Alimentos
- H - “Seminarios de Investigacion || 3 |

Soporte Nutricional en

) : - 3 ||Soporte Nutricional en Situaciones Especiales|| 3
Situaciones Especiales

Técnicas de Investigacion en el

Laboratorio 40 -
Tratamiento Informatico de 4 Tratamiento Informatico de Datos en 3
Datos en Estudios Nutricionales Estudios Nutricionales

En el caso de las asignaturas optativas, s6lo se hacen constar en la tabla de
adaptacion las que actualmente se han incluido en el plan de estudios. Por tanto,
esta tabla de adaptaciones es susceptible de ser ampliada con futuras asignaturas
optativas.

La difusiéon general de la tabla de adaptaciones y del proceso administrativo se
realizara a través de la pagina web de la Universidad
(https://www.urv.cat/es/estudios/masteres/tramites/proc-adaptacion-master/).
Ademas, la Facultad de Quimica llevara a cabo acciones concretas de informacién de
los cambios previstos, tales como reuniones e informacion escrita, con el objetivo de
dar a conocer a los/las estudiantes afectados/as tanto el nuevo plan de estudios como
las posibilidades que ofrece el cambio.

7.3. Ensefanzas que se extinguen

Con la implantacién del titulo propuesto se extingue la ensefianza Master en Nutricidon
y Metabolismo, declarado con caracter oficial (cédigo en el RUCT: 4311429).

Codigo Estudio - Facultad de Quimica

4311429 Master en Nutricién y Metabolismo, BOE de 16/12/2010
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8.Sistema de garantia de calidad

8.1

Sistema Interno de Garantia de la Calidad

Enlace: https://www.fq.urv.cat/es/calidad/

La implantacién del SIGC de la Facultad de Quimica ha sido evaluada favorablemente
por AQU Catalunya en fecha 07/05/2020 y el centro ha recibido la acreditacion
institucional por el Ministerio de Universidades, en fecha 01/07/2020 con una validez
de seis afios.

8.2

Medios para la informacion publica

La informacion publica de la titulacién se articulara en base a la siguiente estructura,
gue se define en el proceso del Sistema Interno de Garantia de la Calidad del centro:
PR-FQ-007 “Publicacién de informaciéon sobre titulaciones”, mediante el cual se
garantiza que la informacion estara actualizada y disponible para todos los grupos de
interés.

1.

Web de oferta formativa de la URV, en la que se incluira la informacién general
de la titulacién, asi como la informacién académica de interés, para el
estudiantado potencial y el ya matriculado. Esta web esta disponible en
catalan, castellano, y en el caso de los grados impartidos en una lengua
extranjera y los masteres, también en inglés.

Web de la Facultad, en la que se recoge sobre el centro y el funcionamiento
de sus actividades. En esta pagina se incluye un apartado especifico de
calidad, donde se puede encontrar toda la documentacién relativa a los
procesos de garantia de la calidad de las titulaciones y el centro.

Web propia del master, en la que se detalla la informacién del master y se
recoge, entro otros, los horarios, calendario de examenes, informacion sobre
los grupos de investigacién relacionados con el master y entidades
colaboradoras.

Guias docentes, previa a la matricula del estudiantado, se publicaran las guias
docentes de las asignaturas con toda la informacién académica relevante para
el estudiantado.

Ademas, la Facultad de Quimica dispone de otros canales de informacion
(Facebook, Instagram, etc.)

Ver mas informacion en el anexo 2 de la presente memoria.
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9.Personas asociadas a la solicitud

9.1 RESPONSABLE DEL TiTULO

Nombre: Joan Josep | NIF: |

1er Apellido: Carvajal

29 Apellido: Marti

Teléfono

movil:

Fax: 977558237

Correo degafg@urv.cat

electronico:

Domicilio: Universitat Rovira i Virgili, Campus Sescelades, C/Marcel-li
Domingo, 1

Cédigo postal: | 43007 | Municipio: | Tarragona

Provincia: Tarragona

Cargo: Decano de la Facultad de Quimica

9.2 REPRESENTANTE LEGAL DE LA UNIVERSIDAD

Nombre: Iolanda | NIF: |

1¢r Apellido: Tortajada

29 Apellido: Giménez

Teléfono

movil:

Fax: 977559714

Correo vr.qualitatacademica@urv.cat

electronico:

Domicilio: Universitat Rovira i Virgili, Rectorado, C/Escorxador s/n

Cédigo postal: | 43003 | Municipio: | Tarragona

Provincia Tarragona

Cargo: Vicerrectora de Politica Académica y Calidad

9.3 SOLICITANTE

Nombre: Anna | NIF: |

1er Apellido: Arola

2° Apellido: Arnal

Teléfono

movil:

Fax: 977558630

Correo master.nutricio.metabolisme@urv.cat

electronico:

Domicilio: Universitat Rovira i Virgili, Campus Sescelades, C/Marcel-li
Domingo, 1

Caddigo postal: | 43007 | Municipio: | Tarragona

Provincia: Tarragona

Cargo: Coordinadora del Master
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10. Anexos

Anexo 1. Mapa de resultados de aprendizaje

Relacion entre las competencias basicas (MECES) y el modelo KSC

(2022)
Transversales URV (2016) Competel::!as SRR e
aster
_ Competencias especificas de la CB6
titulacion
ST2, CT3, CT4 CB6, CB7, CBS, CB10
COT1 ! ! ! !
ST1 CT2 CB8
iST3 CT5 CB9
COT2 CT6 CB7, CB10
COT3 CT7 CB8
SE, COE CT1 (master) -
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MASTER INTERUNIVESITARIO EN NUTICION Y METABOLISMO Obligatorias Optativas TEM
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Conocimientos / Identificar los conceptos y procesos metabdlicos que
Knowledge: K intervienen en la gestion de los nutrientes en el organismo y su X X X X
funcién.
Reconocer las bases moleculares de las interacciones de los
nutrientes y otros compuestos bioactivos de los alimentos con X X X
el genoma.
Identificar las principales patologias relacionadas con la
alimentacidn, su prevencion y su posible tratamiento X X X
nutricional.
X X
X X X X
X X X
X X X X X
Habilidades Formular valoraciones con la gestién eficiente de las TIC. X X
transversales URV /
Skills: ST Resolver problemas complejos de forma critica, creativa e
X X
innovadora en contextos multidisciplinares.
Explicar informacién de forma clara y precisa, oralmente y por
3 . . . X X X X X
escrito, a todo tipo de audiencias.
Competencias . . L p
. Aplicar el conocimiento avanzado de las principales vias
Especificas / o X o
COE1 |metabdlicasy de los nutrientes en situaciones de salud y X X X
Competences: COE
enfermedad.
Aplicar los avances cientificos especializados y las dltimas
COE2 i .. ., ) X X X
tendencias en el ambito de la nutricion y el metabolismo.
Integrarse en un entorno profesional relacionado con la
COE3 |nutricion clinica, la alimentacién funcional o la investigacion X X X X
relacionada.
Competencias Trabai . — i
rabajar en equipos y en contextos complejos. X
Transversales / ) quiposy pie)
Competences: COT Evaluar el propio proceso de aprendizaje para mejorar .
académica y profesionalmente.
Aplicar los principios y valores democraticos incluyendo la
X X
perspectiva de género.




Anexo 2. Informacion publica

Enlaces en relacion a la informacion publica que se pone a disposicion de la comunidad
universitaria sobre diferentes aspectos de interés:

Ambito

Enlace

Permanencia y matricula

Permanencia (master)

Acceso y admision (master)

Acceso y admision

Orientacién (master)

Oferta y orientacion

Apoyo al estudiantado

Plan de Accion Tutorial de la Facultad de
Quimica de la URV

Orientacion profesional (Oficina del
Estudiante)

Becas y ayudas

Informacion sobre trato no discriminatorio

Protocolo de prevencién y actuacion en el
ambito de violencias machistas y contra
LGTBI que afecte al estudiantado de la URV
Informacion sobre el servicio de atencién a
las personas con diversidad funcional

III Plan de Igualdad

Servicio de Atencion Psicoldgica

Trabajo de Fin de Master

Normativa URV (véase normativa de
docencia articulo 16)

Guia de Trabajo de Fin de Master de la
Facultad de Quimica
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http://www.urv.cat/es/estudios/masteres/admision/matricula/permanencia-master/
https://www.urv.cat/es/estudios/masteres/admision/
https://www.urv.cat/es/estudios/masteres/
https://www.fq.urv.cat/media/upload/domain_1610/arxius/Qualitat/PAT%20FQ/PAT_FQ_JF_27-09-2024.pdf
https://www.urv.cat/es/vida-campus/servicios/ocupacio-urv/estudiantes/orientacio-professional/
https://www.urv.cat/es/vida-campus/servicios/ocupacio-urv/estudiantes/orientacio-professional/
https://www.urv.cat/es/estudios/grados/informacion-economica/becas/
https://www.urv.cat/media/upload/arxius/igualtat/PROTOCOLO.pdf
https://www.urv.cat/media/upload/arxius/igualtat/PROTOCOLO.pdf
https://www.urv.cat/media/upload/arxius/igualtat/PROTOCOLO.pdf
https://www.urv.cat/es/vida-campus/universidad-responsable/atencion-diversidad-funcional/
https://www.urv.cat/es/vida-campus/universidad-responsable/atencion-diversidad-funcional/
https://www.urv.cat/media/upload/arxius/igualtat/III%20PLAN_IGUALDAD.pdf
https://www.urv.cat/es/vida-campus/servicios/atencion-psicologica/
https://www.urv.cat/es/universidad/normativas/
https://www.fq.urv.cat/media/upload/domain_1610/arxius/Normatives/Guia%20del%20TFM%20FQ.pdf
https://www.fq.urv.cat/media/upload/domain_1610/arxius/Normatives/Guia%20del%20TFM%20FQ.pdf

Anexo 3. Mecanismos de coordinacion de la titulacion

Referente a los procesos de coordinacion mas alla del propio SIGQ, se han creado una serie
de dérganos y mecanismos para garantizar la coordinaciéon y la calidad del master, que a
continuacion se detallan:

1. Coordinador o coordinadora general del master, que es la persona responsable
del master y es nombrada por la universidad coordinadora.

2. Coordinador o coordinadora interno del master en cada una de las
universidades, que se nombra de acuerdo con los mecanismos establecidos por cada
universidad. En el caso de la universidad coordinadora, este rol lo ejerce el coordinador
o coordinadora general del master.

3. Comision académica del master (CAM), que es el 6rgano responsable del
desarrollo del programa. Estad integrado por el mismo nimero de representantes de
cada universidad, y constara de un representante de cada Departamento con mayor
docencia en el master: Departamento de Bioquimica y Biotecnologia (URV),
Departamento de Medicina y Cirugia (URV), Departamento de Ciencias Médicas Basicas
(URV), Departamento de Bioquimica y Fisiologia (UB), Departamento de Nutricién,
Ciencias de la Alimentacidon y Gastronomia (UB) y Departamento de Bioquimica y
Biomedicina Molecular (UB). Ademas, formaran parte el coordinador o coordinadora
general y los coordinadores internos de cada universidad.

Las funciones de los 6rganos del master son las siguientes:
1. Coordinador o coordinadora general del master

a. Coordinar las actividades que, respecto al Master en Nutricidon y Metabolismo, realizan
las universidades participantes.

b. Ser responsable de la gestion operativa del master y de las relaciones institucionales.
c. Velar por el buen funcionamiento de la CAM y presidirla.
d. Convocar las reuniones de seguimiento de la CAM.

e. Informar de las decisiones tomadas por la CAM a los érganos de gobierno de su
universidad, en especial las referidas a la programacién académica.

2. Coordinador o coordinadora interno del master de cada una de las
universidades participantes:

a. Coordinar el profesorado de su universidad implicado en la docencia del master.

b. Gestionar las actividades docentes de practicas del master que tengan lugar en su
centro, en su caso, y ejecutar los acuerdos tomados por la CAM.

c. Hacer el seguimiento anual de los principales indicadores de resultados académicos y
de satisfaccién de la titulacién, proponer acciones de mejora de la titulacion, hacer el
seguimiento de la implantacion, y asegurar la adecuacion y disponibilidad de informacion
publica en el ambito de calidad de la titulacidn.

e. Elaborar, si procede, la propuesta de oferta de asignaturas de su universidad para cada
curso académico, que trasladard a la CAM, previo acuerdo de los departamentos
implicados.

f. Mejorar en la medida que le corresponda la calidad del master aplicando las propuestas
acordadas en la CAM a su ambito de responsabilidad.
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h. Informar a los érganos de gobierno y al resto de ambitos de su universidad de las
decisiones tomadas en la CAM, especialmente las referidas a la programacion académica,
asi como de los datos mas relevantes del master.

3. Comision académica del master (CAM):

a. Establecer los criterios de admision y seleccidn de los estudiantes que acceden al master
de acuerdo con la memoria de verificacidn y encargarse del proceso de seleccién vy
evaluacidn de aprendizajes previos, o, alternativamente, acordar la creacién de una
subcomisién de acceso que asuma estas funciones.

b. Ser la depositaria de las candidaturas para admitir y seleccionar los estudiantes, y
responsabilizarse de los sistemas de reclamacion.

c. En el proceso de admision, analizar las propuestas de responsables internos de cada
universidad y decidir el conjunto del estudiantado admitido, a través de la subcomision de
acceso, si procede.

d. Desarrollar un protocolo y un plan para distribuir y publicitar el master.
e. Informar sobre las condiciones del convenio de colaboracion.

f. Fijar la oferta anual de asignaturas del master a partir de las propuestas de los
responsables internos de cada universidad y en funcién de criterios de eficiencia de los
recursos.

g. Ser responsable del desarrollo general del programa, asi como estimular y coordinar la
movilidad y analizar los principales indicadores de resultados académicos y de satisfaccién
de la titulacion.

h. Elaborar el plan de usos de infraestructuras y servicios compartidos que potencien el
rendimiento del estudiante.

i. Plantear propuestas de mejora de la titulacién, impulsar su despliegue y hacer el
seguimiento a partir del analisis de las debilidades y de las potencialidades del master.

j. Establecer la periodicidad de las reuniones y el sistema de toma de decisiones para llegar
a los acuerdos correspondientes, y crear las subcomisiones o comisiones especificas que
considere oportunas.

k. Velar por el desarrollo correcto de las obligaciones, los deberes y los compromisos
derivados del contenido del convenio, y resolver las dudas que puedan plantearse en la
interpretacion y ejecucion de los acuerdos.

I. Decidir sobre los aspectos docentes que no estén regulados por las disposiciones legales
o por las normativas de las universidades.

m. Promover todas las actividades conjuntas que potencien el caracter interuniversitario
del master.

Ademas de los espacios propios de docencia, existe en el Campus Virtual un espacio especifico
para la coordinacién y comunicacién a nivel de titulacién. A este espacio Moodle tienen acceso
los miembros de la CAM, y en él se pueden compartir documentos e informacién de forma agil
y transparente. Esta serd la principal herramienta con la que la CAM cuenta para la
coordinacion del master mas alla de las reuniones periddicas que se establezcan con todos los
miembros.
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Anexo 4. Seleccion, seguimiento y evaluacion del Trabajo de Fin de
Master

1. Gestion del Trabajo de Fin de Master

ORGANIZACION:

El Trabajo de Fin de Master (TFM) incluye la realizacidon de una estancia/practicas en un centro
de investigacién (perfil de investigacion), en un hospital (perfil clinico) o en una empresa (perfil
de alimentos funcionales y nutracéuticos), dependiendo de la especialidad escogida.

Para la realizacién del TFM de la especialidad en Nutricién Clinica el master cuenta con acuerdos
con hospitales. Los TFM de la especialidad de Investigacidon se gestionan cada curso académico
en funcion de la preferencia de los estudiantes y la posibilidad anual de los grupos de
investigacion, los estudiantes buscan activamente el centro donde realizar las practicas. Para
la especialidad de Alimentos Funcionales y Nutracéuticos, cada curso académico se publica la
oferta de plazas en diferentes empresas agroalimentarias para que los estudiantes escojan
centro; esta oferta es variable cada curso en funcién de las necesidades de las empresas;
adicionalmente, los estudiantes pueden buscar por su cuenta un centro para realizar las
practicas.

El TFM esta coordinado por minimo un/a profesor/a doctor/a a tiempo completa que organiza
y coordina el procedimiento que garantiza la realizacién y defensa del TFM, con las siguientes
funciones:
1. Elaborar la Guia Docente y el plan de trabajo, de acuerdo con lo establecido en la
normativa de la URV.
2. Asignar los tutores y tutoras.
3. Organizar el procedimiento de defensa publica de los trabajos y la constitucion de los
tribunales.
4. Entrar y firmar las actas de la asignatura.

Adicionalmente, en el Master en Nutricion y Metabolismo, el coordinador o coordinadora del
master designa coordinadores para cada especialidad, con la principal funcion de garantizar
un centro para realizar las practicas para cada estudiante y velar por el buen funcionamiento
de estas.

Cuando el TFM se realice en una institucién ajena a las organizadoras del master, se debera
firmar un convenio entre la URV y los organismos o instituciones que participen en los TFM,
donde se determinara el tutor profesional con las funciones a desarrollar, entre ellas, colaborar
en la definicion del contenido del TFM y en su desarrollo. Las practicas estaran tutorizadas por
un miembro de la entidad y por el tutor académico correspondiente (URV o UB).

VER INFORMACION SOBRE LA GESTION DE LOS CONVENIOS DEL TRABAJO DE FIN DE MASTER

Los estudiantes que realicen el TFM en el marco de un convenio de movilidad seran gestionados
y tutorizados académicamente por el coordinador o coordinadora de movilidad de la Facultad
de Quimica de la URV.

Las practicas se podran realizar durante todo el curso académico en el que el alumno esté
matriculado (septiembre-agosto).

En el aula del Campus Virtual (Moodle), los estudiantes tienen disponibles las pautas para
realizar la memoria escrita del TFM.

MATRICULA Y PERIODOS DE DEFENSA Y EVALUACION:
Los coordinadores de TFM publicaran las fechas relativas a los periodos de entrega y defensa

de acuerdo con el calendario de cada curso académico. Las memorias del TFM se deben
entregar en formato pdf a través del aula del Campus Virtual (Moodle).

Habrd dos convocatorias para presentar el TFM, en junio y septiembre.
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https://www.fq.urv.cat/es/estudios/practicas/practiques-tfg-nutricio/

2. Seleccion

Especialidad Alimentos Funcionales y Nutracéuticos:
- Lugar de realizacién de las practicas:

- Se puede contactar directamente por parte del alumno con alguna empresa de
la industria agroalimentaria de su interés para que sea aceptado para realizar
alli su estancia en practicas. En este caso el alumno contara con el apoyo del
coordinador de la asignatura y sera necesaria su aceptacion del lugar escogido.

- Se puede optar a las plazas ofertadas por el coordinador/a de la especialidad.

Especialidad Nutricion Clinica:
- Lugar de realizacion de las practicas:
- El hospital se asignara por el coordinador o coordinadora del master a cada
estudiante.

Especialidad Investigacion:
- Lugar de realizacion de las practicas:

- El estudiante debera contactar con el grupo de investigacion en el que esté
interesado y solicitar su aceptacion como estudiante para realizar el TFM. El
grupo de investigacion puede ser de la URV, UB o de cualquier otra Universidad
o centro de investigacion, tanto nacional como extranjero.

3. Seguimiento

Cada estudiante contara con el apoyo de un tutor académico interno (docente de la URV o la
UB), designado por la coordinacidon del master, y un tutor profesional designado por el grupo
de investigacidn, el hospital o la empresa donde se realizara la estancia. Si el tutor profesional
es un docente de la URV o la UB, este también podria ser el tutor académico del estudiante.

La estancia de la especialidad de investigacion esta tutorizada por investigadores con una
amplia experiencia en el desarrollo de proyectos de investigacion y que pertenecen a grupos
con una reconocida labor investigadora en el campo de la nutricidn y el metabolismo. Las
practicas de la especialidad de Nutricion Clinica, que se llevan a cabo en los centros
hospitalarios, estan tutorizadas por profesionales del mundo de la medicina que rutinariamente
combinan esta tarea con la docencia. Por otro lado, las empresas que acogen a alumnos en
practicas de la especializacion Alimentos Funcionales y Nutracéuticos disponen de
profesionales adecuados para apoyar el aprendizaje.

4. Evaluacion

EVALUACION Y DEFENSA:

En el trabajo de fin de master se valorara tanto el contenido en si mismo como la estructura
y la capacidad de comunicacién oral y escrita del estudiante.

El TFM se defendera de forma publica (excepto en situaciones de confidencialidad) y presencial.
Con caracter excepcional y previa solicitud formal y motivada firmada por el estudiante, la
coordinacion del master podra autorizar la defensa a distancia de forma virtual. Para que el
estudiante realice la defensa, se requiere del informe favorable del tutor o tutora profesional.

La duraciéon maxima de la exposicién sera de 15 min.

El tribunal estara formado por 2 o 3 profesores que evaluaran la exposicion y memoria escrita
y preguntaran sus dudas o daran opiniones tanto de la memoria escrita como de la exposicion,
asi como cualquier otro aspecto que crean oportuno. El tutor/a de los trabajos no forma parte
del tribunal.

El alumno puede consultar las rubricas que se utilizardn para la evaluacidon en el aula del
Campus Virtual de la asignatura (Moodle).

En la evaluacion se considerara:
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Informe tutor/a profesional: 25%

Informe tutor/a académico: 15%

Evaluacién por parte del tribunal de la Memoria del estudiante: 30%
Evaluacion por parte del tribunal de la Presentacion y defensa publica: 30%.

PROPIEDAD INTELECTUAL INDUSTRIAL Y DEPOSITO DEL TRABAJO:

Los derechos de propiedad intelectual o de propiedad industrial de los TFM se deben regular
en los términos y condiciones previstos en la legislacién vigente. En cualquier caso, en todo
uso que se pueda hacer de los TFM, siempre se debe hacer constar la autoria, la naturaleza
del trabajo y la vinculacién con la URV o la UB.

Los TFM deben depositarse en el repositorio institucional de la URV. Los que obtengan una
calificacion igual o superior a 8 deben ser visibles y de libre consulta para usos docentes, de
investigacion o de estudio personal. Para hacer pubico los TFM es necesaria la autorizacion por
parte del/de la director/a del TFM. En el caso de TFM confidenciales, habrad que depositar una
version publica del TFM o un resumen.
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Anexo 5. Apartados modificados

Resumen de los cambios a realizar en la solicitud (SEDE del Ministerio)

A continuacion, presentamos para su evaluacion una solicitud de modificacion del
titulo de Master Universitario en Nutricion y Metabolismo que fue verificado y
aprobado por el Consejo de Universidades (19 de septiembre de 2012):

Caddigo

0 - Descripcion general

1.2 - Ambito de
conocimiento

1.4-1.9 Créditos

1.10- Justificacidon

Descripcidn
Se adecua la memoria a los requerimientos del RD822/2021
de 28 de septiembre, por el que se establece la organizaciéon
de las ensefianzas universitarias y del procedimiento de
aseguramiento de su calidad, la formacion obligatoria pasa de
18 a 21 ECTS y se actualiza la configuracion de las
especialidades (de 24 a 21 ECTS).
Alegaciones realizadas el 24/02/2025 al informe previo.
Se informa de CIENCIAS BIOMEDICAS como &mbito al que se
inscribe el titulo.
La formacion obligatoria pasa de 18 a 21 ECTS vy la optativa de
24 a 21 ECTS.
Se actualiza, incluyendo informacion sobre la Catedra Uriach
de Nutracéutica.

1.11 - Objetivos formativos |Se reformulan para adecuarlos al RD822/2021.

1.14 - Perfiles de graduacién|Se reformulan para adecuarlos al RD822/2021.

Convenio

2 - Resultados de
aprendizaje

3.1- Requisitos de acceso y
criterios de admisién

3.2- Criterios de
transferencia y
reconocimiento de créditos
3.3- Movilidad de los
estudiantes propios y de
acogida.

4.1- Estructura de la
ensefianza

Se actualiza la adenda.

Se aporta el listado de los resultados de aprendizaje de
titulacién, clasificados en conocimientos, habilidades y
competencias, alineados con el nivel MECES y coherentes con
la denominacion del titulo, su ambito de conocimiento vy el
perfil de egreso.

Se actualizan referencias al RD822/2021.

Se actualizan los criterios de seleccién, corrigiendo formacion
“previa” y haciendo referencia a B2.

Se amplia la informaciéon de los complementos formativos
(incluyendo resultados de aprendizaje) y el complemento
“Dietética y Dietoterapia” (3 ECTS) se desglosa en
“Fundamentos de Dietética” (3ECTS) y “Fundamentos de
Nutricion” (3ECTS).

Se actualizan referencias al RD822/2021.

Se actualiza.

La formacion obligatoria pasa de 18 a 21 ECTS (nueva materia
“Microbiota, Nutricién y Salud”).

Actualizacién de configuracién de especialidades:

-La formacion optativa pasa de 24 a 21 ECTS.

-La especialidad “Alimentos Saludables” pasa a denominarse
“Alimentos Funcionales y Nutracéuticos”.

-Se eliminan las asignaturas optativas que no se han ofertado
en los ultimos afios.

-La asignatura “Politica de la Nutricidon” pasa de la Especialidad
de Investigacién a la Especialidad de Alimentos Funcionales y
Nutracéuticos.

-La asignatura “Investigacién Nutricional en el Sindrome
Metabolico” pasa a denominarse “Investigacion Nutricional en
la Salud Metabdlica”.
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Caddigo

Descripcion

- Se elimina la asignatura optativa de “Quimioinformatica
aplicada al diseno de alimentos funcionales” y la de “Nutricion
y patologias” en la especialidad de “Alimentos Funcionales y
Nutracéuticos”.

- La asignatura “Componentes bioactivos y nutracelticos” pasa
a denominarse “Alimentos funcionales y nutraceuticos”

- La asignatura “Alimentos funcionales” pasa a denominarse
"*Componentes bioactivos”.

- La asignatura “Nutricién y Salud: Investigacion, Desarrollo e
Innovacion Aplicada a la Cuidado de la Salud” pasa a
denominarse “Investigacion, Desarrollo e Innovacién desde la
industria alimentaria”.

-Actualizacion de idiomas de imparticion.

-Actualizacion de RA en materias “Perspectivas de la Nutricion
Molecular” y “Planteamiento Cientifico de los Estudios en
Nutricion Humana”.

4.2- Actividades y
metodologias docentes

Se actualiza.

4.3- Sistemas de evaluacion

Se actualiza.

4.4- Estructuras curriculares
especificas

Se actualiza.

5 —Personal académico y de
apoyo a la docencia

Se informa del perfil detallado del profesorado asignado al
titulo por areas de conocimiento, profundizando en el
profesorado no Dr.

6 - Recursos para el
aprendizaje

Se actualiza.

7.1- Calendario de
implantacion

Se informa del curso previsto de la implantacion de la
modificacién.

7.2 - Procedimiento de
adaptacion

Se actualizan los reconocimientos entre asignaturas optativas.

8.2 —-Informacion publica

Nuevo apartado.

8.3 - Anexos

Se aflade:

Anexo 1: Mapa de resultados de aprendizaje.

Anexo 2: Informacién publica.

Anexo 3: Mecanismos de coordinacién de la titulacién.
Anexo 4: Seleccién, seguimiento y evaluacion del TFM.

9. —Personas asociadas a la
solicitud

Se actualiza responsable del titulo (9.1) y representante legal
(9.2). También el teléfono y fax del solicitante.

Informe del SIGQ

Se incluye.
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